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SAMOSTOJECI STEDNJAK
Upute za uporabu

SSC-6004-08 VC

Hrvatski




Postovani kupci,

Nas$ cilj je ponuditi kvalitetne proizvode u skladu s Vasim oekivanjima
koji su proizvedeni u modernim pogonima pri emu posebnu paznju
posvecujemo ispitivanju kvalitete.

Ovaj prirué¢nik je pripremljen kako bi Vam pomogao u uporabi ovog
kucanskog aparata koji je proizveden najsuvremenijom tehnologijom,
uz sigurnosti maksimalnu ucinkovitost.

Prije uporabe aparata, paZljivo procitajte ove upute koje sadrze
osnovne informacije za pravilno i sigurno postavljanje, odrzavanje i
uporabu, a za montiranje aparata obratite se najblizem ovlastenom
servisu.

Ova uputa je univerzalna za viSe modela. Moze se dogoditi da vas
model ne posjeduje sve funkcije koje su opisane u ovoj uputi.




SADRZAJ

1 - Opis i dimenzije proizvoda

2 - Upozorenja

3 - Postavljanje i priprema za uporabu

4 - Nacin uporabe proizvoda (Stednjaka)

5 - Ciséenje i odrzavanje

6 - Servisiranje i prijevoz

7 - Energetska ucinkovitost i tehniCke karakteristike




1. DIO: OPIS | DIMENZIJE PROIZVODA

OPIS:

Popis dijelova:

1- Poklopac Stednjaka

2- Povrsina za kuhanje

3- Upravljacka plo¢a

4- Ruc¢ka na vratima pecnice
5- Poklopac ladice (opcija)
6- Nivelirajuéa nogica

7- Vrata pecnice

8- Posuda za pecenje

9- Zitana reSetka

10- Gorniji grija¢

11- Poklopac ventilatora

12- Svjetlo pecnice

13- Grijaca plo¢a
14.-Vitrokeramicka grijaca ploca

MODEL DIMENZIJE (cm)
SSC-6004 606085 / 60*60*90
SSC-5004  |50*60*85 / 50*60*90




2. DIO: UPOZORENJA

PRIJE UPORABE UREDAJA PODUZMITE SVE VAZNE SIGURNOSNE MJERE |
U CIJELOSTIPROCITAJTE OVU UPUTU.

d  Ovajuredaj namijenjen je iskljucivo za neprofesionalnu uporabu u ku¢anstvu.

A Nakon uklanjanja ambalaze provjerite ima li ikakvih oStecenja. U slu€aju oStecenja
ne koristite uredaj ve¢ se odmah obratite ovlaStenom servisu za odrzavanje ili u
trgovinu gdje ste kupili proizvod. Materijal koriSten za ambalazu (najlon, spajalice,
stiropor, itd.) moze biti opasan za djecu i zato ga trebate odmah ukloniti.

d  Preporuka je da ugradnju i pustanje uredaja u rad prepustite stru¢nom i ovladtenom
serviseru. Proizvoda¢ ne odgovara za eventualnu Stetu uzrokovanu pogresnim
instaliranjem.

a Prije prikljucivanja Stednjaka na elektriCnu i plinsku mrezu, pazljivo provjerite
odgovara li mreza podacima navedenima na ambalazi i/ili na plo€ici s podacima na
aparatu.

& Prije prikljucivanja Stednjaka u mrezu, provjerite odgovaraju li svojstva el. odnosno
plinske mreze tehnic¢kim informacijama na naljepnici.

< Prikljuéni kabel nikad ne mijenjajte sami. Ako je kabel oSsteéen, obratite se
ovlastenom servisu.

< Prije zamjene Zarulje u pecénici, odspojite uredaj s napajanja.

< Prije ¢iS¢enjaili odrzavanja, odspojite uredaj s napajanja.

Prijateljski odnos prema okoliSu

Prema Pravilniku o Gospodarenju otpadnim elektri¢nim i elektroni¢kim

uredajima i opremom (N.N. br. 74 od 18.07.07.) i EU Directive:
2002/96/EC za proizvode uz koji je prikazan znak prekrizene kante za

otpatke, skrecemo pozornost da se taj proizvod ne smije tretirati kao /' gy
standardni kuéni otpad. Ispravnim postupanjem, zbrinjavanjem i
recikliranjem proizvoda, sprjeCavate potencijalne negativne posljedice

na ljudsko zdravlje i okoli§, koji mogu nastati zbog neadekvatnoga zbrinjavanja ili
bacanja ovog proizvoda.

Za vise informacija o recikliranju i zbrinjavanju ovog proizvoda, molim kontaktirajte
vas$ lokalni ured za zbrinjavanje opasnog otpada ili vasu trgovinu gdje ste kupili
proizvod. Stari i istroSeni uredaj se ne smije bacati sa ostalim ku¢nim otpadom. Ovaj
proizvod odbacite u za to posebno namijenjena i pripremljena reciklazna dvorista ili
mjesta za sakupljanje opasnog i elektricnog i elektronic¢kog otpada.




2. DIO: UPOZORENJA

< Zapaljive materijale ne drzite u blizini uklju¢enog $tednjaka.

Obratite paznju na kabele drugih elektri¢nih uredaja uklju¢enih pokraj Stednjaka
kako ne bi dodirivali zagrijane dijelove.

A Prekidaci moraju biti na polozaju "0" dok Stednjak ne radi.

4 Stakleni poklopci mogu puknuti ukoliko su zagrijani. Prije zatvaranja poklopca
iskljucite sve grijace ili plamenike.

a Ovajpriruénik namijenjen je za viSe modela. Va$ Stednjak mozda nema sva svojstva
opisana u ovom priruéniku. Dok Citate ove upute za rad, obratite paznju na izraze
koji sadrze brojke.

A Djeca se ne smiju nalaziti u blizini Stednjaka.

4 Uredaj nije namjenjen za uporabu osobama sa smanjenim mentalnim
sposobnostima ili osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja za uporabu
uredaja. Ukoliko im dozvolite da ga koriste, neka to bude pod vasim nadzorom.

d  Ukoliko na uredaju uodite napukline ili o8te¢enje, odspojite uredaj s napajanja kako
biizbjegliopasnost od elektricnog udara.

d Posebno pazite da ne dirate zagrijane dijelove unutar pecnice.

d Ploce za kuhanje i prostor peénice ne smiju se Cistiti uredajima za €iS¢enje pomocéu
pare.

A Prije otvaranja pokrova grija¢ih plo€a, na pokrovu ne smije biti tekucine. Pokrov se
zatvaratek kada se plamenici ohlade.

< Zavrijemerada pokrov grijacih plo¢a mora biti pravilno postavljen.
d U SVRHU UCINKOVITOSTI | SIGURNOSTI STEDNJAKA, PREPORUCUJEMO

DA UVIJEK KORISTITE ORIGINALNE REZERVNE DIJELOVE | DA U SLUCAJU
POTREBE POZOVETE OVLASTENOG SERVISERA.




3. DIO: POSTAVLJANJE | PRIPREMA ZA UPORABU

Ovaj suvremen, funkcionalan i praktiCan Stednjak, proizveden pomocu najkvalitetnijih
materijala i dijelova, udovoljit ¢e svim Vasim zahtjevima. Obvezno procitajte ove upute
kako ne biste imali problema i kako biste postigli najbolje rezultate. Sljedece informacije
bitne su za pravilno postavljanje i procese rada Stednjaka. NaS$a preporuka je da se za
instalaciju uredaja obratite ovlaStenom serviseru.

3.1INSTALACIJASTEDNJAKA

|

Posebnu pazZnju obratite na dolje navedene informacije i upozorenja tijekom
instalacije Stednjaka kako bi sprije€ili eventualne probleme i situacije koje bi se
mogle dogoditi.

Stednjak moze biti smjesten u blizinu namjeétaja, ali pod uvjetom da prostor gdje je
Stednjak postavljen i visina namjestaja ne prelaze visinu ploce Stednjaka.

Obratite pozornost da Stednjak ne postavljate u blizinu hladnjaka i lako zapaljivih
materijala kao $to su zavjese.

Preporu€uje se da izmedu straznje strane Stednjaka i zida ostavite bar 2 cm
slobodnog prostora radi cirkulacije zraka.

Namjestaj koji se nalazi u blizini Stednjaka mora biti proizveden od materijala
otpornog na toplinu vec¢u od 50 stupnjeva C.

Ukoliko je visina kuhinjskog namjestaja ve¢a od posude postavljene na Stednjak
udaljenost namjestaja od Stednjaka mora biti minimalno 11 cm.

Minimalna visina od posude postavljene na Stednjak i kuhinjskog ormari¢a ili
kuhinjske nape je 650 mm, kao Sto je prikazano na slici. Ukoliko posuda nije
smjestena na Stednjak minimalna visina mora biti 700 mm.

< Min. 60 cm. >

NAPA STEDNJAKA

Min. 65 cm (s napom)
Min. 70 cm (bez nape)

Min. 42 cm

Min. 42 cm.

00 0000




3. DIO: POSTAVLJANJE | PRIPREMA ZA UPORABU

3.2UGADANJE NIVELIRAJUCIHNOGICA

Stednjak stoji na 4 podesive niveliraju¢e nogice. Buduéi da su nogice ugodene
nisko, provjerite njihovu ujednacenost prije postavljanja Stednjaka. Ugadanje
se provodi okretanjem nivelirajuéih nogica u smjeru kazaljke na satu.
Ugadanjem Stednjak se moze povisiti za najvise 15 mm. Kada su niveliraju¢e
nogice odgovaraju¢e ugodene, Stednjak se ne smije premjestati povlacenjem,
nego podizanjem.

3.3 ELEKTRICNIPRIKLJUCAK I SIGURNOST

Za vrijeme izvodenja elektri¢nog prikljuka, obvezno se pridrzavajte sljedecéih
uputa:

|

Kabel za uzemljenje mora biti spojen na terminal za uzemljenje. Ako na
mjestu postavljanja Stednjaka nema odgovarajuce uzemljene elektri¢ne
utiCnice u skladu s propisima, odmah se obratite ovlastenom serviseru.

Uzemljena elektri€na utiCnica mora se nalaziti u blizini aparata. Ne koristite
produznikabel.

Kabel napajanja ne smije dodirivati zagrijane povrsine proizvoda.

U slu€aju ostecenja kabela, svakako se obratite kvalificiranom serviseru.
Kabel smije zamijeniti samo ovla&teni serviser.

Neispravan elektricni priklju¢ak moze uzrokovati osteéenje proizvoda.
Tako uzrokovano osteéenije nije pokriveno jamstvom.

Stednjak je ugoden za rad na mrezi od 220-240 V ili 380-415V 3N (3 faze)
napona. Ako se mreza razlikuje od navedene vrijednosti, odmah se obratite
ovlastenom servisu. Elektri¢ni kabel ne smije dodirivati zagrijane povrsine
proizvoda. Elektri¢ni kabel ne smije dodirivati straznju stranu proizvoda. U
suprotnom moguce je ostecenje elektricnog kabela. Na taj nacin moze dodi
do kratkog spoja.

Osigurac u strujnom krugu mora imati otvoreni kontakt od najmanje 3 mm,
proraCunate jakosti struje 32Ai produljenog djelovanja.

Uredaj je predviden za fiksan priklju€ak na izvor napajanja. priklju¢ak
uredaja na izvor napajanja prepustite ovlastenom serviseru.

Osigurajte da je Stednjak priklju€en na napajanje preko odvajajuceg
osiguraCa koji posjeduje minimalni razmak kontakta od 3mm na svim
aktivnim fazama. Takva Instalacija mora biti izvedena prema pravilima
struke i vazec€im standardima.




3. DIO: POSTAVLJANJE | PRIPREMA ZA UPORABU

d  Zafiksno spajanje kabela korstite tip kabela HO5VV, HO5V2V2ili HO5RR.

@ Za fiksno spajanje kabela korstite veli¢inu kabela 3x2,5mm2 ili 3x4mm2
ovisno o snazi uredajai uputi na straznjoj strani uredaja.

@ Ovisno o tipu modela uredaja, neki uredaji mogu biti priklju€eni sa posebnim
utikacem (npr. Perilex ili Norplug), ukoliko je to potrebno zamjenite djelove
sa originalnim rezervnim djelovima.

4 Koristite 16A/400V 5 pin za Perilex utikac i 25A/250V za Norplug utikac.

& Gore navedeni utikaci koriste se samo u nekim zemljama.

Snaga Voltaza Debljina kabela
5000-10600W 380/400/415V 5x1,5mm?2
5000-8600W 220V 3x2,5mm2
=8600W 220V 3x4mm2
5000-9000W 230V 3x2,5mm?2
=9000W 230V 3x4mm2
5000-9500W 240V 3x2,5mm2
=9500W 240V 3x4mm2




3. DIO: POSTAVLJANJE | PRIPREMA ZA UPORABU

3.40PCAUPOZORENJAI MJERE OPREZA

|

Vas Stednjak proizveden je u skladu sa sigurnosnim uputama za elektricne
aparate. Odrzavanje i popravke smije izvoditi iskljuCivo za to ovlasteni
kvalificirani struénjak Skolovan od strane proizvodada. Postavljanje i
popravci koji nisu u skladu sa sljede¢im pravilima mogu biti opasni.

Za vrijeme rada Stednjaka dolazi do zagrijavanja njegovih vanjskih
povrsina. Unutradnje stijenke pecnice, dijelovi koji osiguravaju toplinu i para
koja izlazi izuzetno su vruéi. Cak i kada iskljugite $tednjak, spomenuti
dijelovi ostaju zagrijani joS neko vrijeme. Ne dirajte zagrijane povrSine.
Djecu drZite podalje od Stednjaka.

Na ostavljajte Stednjak bez nadzora kada kuhate s krutim ili teku¢im
masno¢ama. U slu€aju ekstremnog zagrijavanja, masno¢e se mogu
zapaliti. Zapaljenu masnocu ne polijevajte vodom. Da biste ugasili nastali
plamen, posudu pokrijte poklopcemiiiskljucite Stednjak.

Pec¢nica i prekidaci za ugadanje topline moraju biti ugodeni, a sat pecnice
programiran za pec¢enje u peénici (ukoliko vas Stednjak posjeduje sat). U
suprotnom pecénica nece raditi.

Na otvorena vrata pecénice ili ladice ne stavljajte nikakve predmete. Vrata se
mogu slomiti ili bi moglo do¢i do poremecaja ravnoteze Stednjaka.

U donju ladicu Stednjaka (ukoliko je vas model posjeduje) ne stavljajte tesSke
ili zapaljive predmete (najlon, plastiCne vrecice, papir, tkaninu...).

Kada Stednjak nije u uporabi, isklju€ite ga sa napajanja i zatvorite plinski
ventil (ukoliko imate plinski Stednjak). Zastite Stednjak od atmosferskih
utjecaja. Ne ostavljajte ga na suncu, kisi, snijegu, prasini, itd.

aggs s
2 ] 5 2 -, 5
1= Pe—D) 1, Pe=D
3x25mm 220V ~ 5%1.5 mm 380 V~,3N ~
3x25mm 230V~ 5x1.5 mm 400 V~,3N ~
3x25mm 240V ~ 5x1.5 mm 415 V~,3N ~




4. DIO: UPORABA STEDNJAKA

4.1 TEHNICKE KARAKTERISTIKE

Sirina 50cm Sirina 60cm
Doniji grija¢ 1000 W Doniji grija¢ 1100 W
Gornji grijac 1000 W Gornji grijac 1200 W
Grill 1600 W Grill 2000 W
Turbo grija¢ 2000 W Turbo grija¢ 2000 W

4.2 1ZGLED | KARAKTERISTIKE KONTROLNE PLOCE

Okretna tipka za
ugadanije funkcija Okretna tipka Lijeva prednja Desna straznja
pecnice termostata grijaca plo¢a grijaga plo¢a

Okretni mehaﬁiéki Lijéva straznja Desna prednja
mjera¢ vremena grijaca plo¢a grijaca plo¢a
(opcija)

4.3 UPORABA ELEKTRCNIH PLOCA | VITROKERAMICKIH PLOCA

Elektricnom plo¢om upravlja se pomocu okretnog prekidac¢a sa 7 stupnjeva jacine. "0"
znadi da je ploca isklju¢ena. Uporaba ostalih 6 stupnjeva objasnjena je dolje.

Fl Fl
0 0 . . .
. 1 Odrzavanje topline
1 6 G 1 . . P .
2-3 Zagrijavanje slabom jacinom topline
: 5 4-5-6 Kuhanje — pecenje i vrenje
3 4 4 3
grijaca plo¢a vitrokeramicka ploc¢a




Gornji dio elektricne ploCe presvucen je zastitnim materijalom otpornim na toplinu.
Prekida¢ elektricne plo€e ukljucite na "3" i pustite kuhalo da radi 5 minuta radi
sagorijevanja i uévrséivanja zastitnog sloja prilikom prve uporabe. Za vrijeme uporabe
elektricne ploce, koristite posude za kuhanje s ravnim i glatkim dnom. Najucinkovitiji rad
elektricne ploCe za kuhanje postize se uporabom posuda odgovarajuce veli€ine i ravnog
i glatkog dna. Na veliku ploCu se ne bi smjele stavljati male posude jer time dolazi do
gubitka topline i rasipanja energije.

m WX X

POGRESNO POGRESNO POGRESNO
PRAVILNO Okruglo dno posude Mali promjer posude Dno posude ne nalijeze dobro

Po zavrSetku kuhanja, uvjerite se da ste okretnu kontrolnu tipku koriStene grijace ploce
okrenuli na "0" poziciju. Nakon $to iskljucite Stednjak, ne dodirujte ploCe jo$ neko vrijeme
dok se u potpunosti ne ohlade. drzite djecu podalje od Stednjaka.

Nakon uporabe, o istite Stednjak mokrom krpom. Ukoliko je jako prljav za CiS¢enje
koristite vodu razrijedenu s odgovaraju¢im sredstvom za ¢iScenje. Kako bi ubrzali
suSenje, mozete nakratko ponovno ukljugiti Stednjak.

- - Dualili Oval Vitrokeramicka plo¢a (opcija)
El
@_ Y Vitrokeramicke plo¢e mogu grijati u dvije razli¢ite pozicije. Zarad s
6- 1 vanjskim dijelom dvije zone (veéi promijer), okrenite tipku na

poziciju"© ". U tom slu€aju rade obje zone ploce (i manjeg i ve¢eg
promijera). Zarad s ovalnim dijelom grijace plocCe, okrenite tipku na
poziciju"©". U tom slu¢aju rade i ovalni dio i okrugli dio ploce.




4.4 NACIN RUKOVANJA PECNICOM

4.4.1 Uporaba digitalnog vremenskog programatora (opcija)
Ugadanje vremena

Nakon dovoda struje u pecnicu, na zaslon se upali znak (A). Pritisnite tipke (+) i (-)
istovremeno. Moguce je ugoditi (povecati ili smanijiti) vrijeme pritiskom na te tipke.

Alarm / Ugadanje vremena

Ova funkcija se koristi za ugadanje vremena i alarma. PritiS¢ite tipku "MODE" dok se
lampica pokazivaca " Q " ne osvijetli. Zeljeni period ugodite tipkama "+" i "-". Nakon
Sto ste ugodili vrijeme, ono se ispisuje na zaslonu i znak " Q " treperi. Vrijeme je
moguce ugoditi u intervalu izmedu 0-23.59. Nakon isteka ugodenog vremena kuhanja
oglasava se alarm, a znak " " treperi. Pritiskom na bilo koju tipku zaustavljate
alarm.

Programiranje vremena prema trajanju pe€enja

Ova funkcija se koristi za odredeno trajanje postupka pecenja.

PritiS¢ite tipku MODE dok na zaslonu oznaka "dur" ne poc¢ne treperiti. Ugodite vrijeme
pecenja obzirom na vrstu hrane koju pripremate, koristeci tipke (+) i (-) dok je
programator u ovom polozaju. Neko vrijeme nakon zavrSetka postupka ugadanja, na
zaslonu se pojavi to€no vrijeme, a oznake "A" i " 1" neprekidno svijetle bez
treperenja. Po zavrSetku kuhanja oglasava se alarm, a simboli "A" i "%, “ po€nu
treperiti. Pritiskom na bilo koju tipku zaustavljate zvuk alarma i treperenje simbola.
Vrijeme se moze ugoditi izmedu 0-10 sati.




Programiranje odredivanjem vremena zavrsetka

Ova funkcija se koristi za ugadanje vremena zavrSetka kuhanja. Za ugadanje pritiscite
tipku "Mode" dok na zaslonu pokaziva¢ "End" ne pocne treperiti. Zeljeno vrijeme
ugodite koristedi tipke "+" i "-". Nakon isteka ugodenog vremena oglaSava se alarm
koji mozete prekinuti pritiskom na bilo koju tipku.

Programiranje vremena kuhanja i zavrsetka

Ova funkcija se koristi za ugadanje vremena kuhanja koriStenjem automatske funkcije
kuhanja. Oba vremena, i vrijeme kuhanja i vrijeme zavrSetka moraju se ugoditi kako
bi ugodili kraj perioda kuhanja. Za ugadanije priti$¢ite tipku "Mode" dok na zaslonu
pokaziva¢ "End" ne po¢ne treperiti. Koristenjem tipki "+" i "-" ugadate kraj Zeljenog
perioda kuhanja.

Kada je vrijeme ugodeno, automatski se registrira nakon 5 sekundi i simboli "A" i " $u“
postaju konstantno osvijetljeni. Nakon isteka vremena oglasava se alarm i simbol "A"
pocinje treperiti. Pritiskom na bilo koju tipku prekidate zvuk alarma i treperenje oznake

"A".
e 55

- mooe  +
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4.4.2 Uporaba mehanickog timera (opcija)

Rucni rad Rad pomoc¢u ugadanja
vremena

Kada tipku programatora

(tajmer) stavite na polozaj
tako da pokazuje M kao
8to je prikazano na slici na
polozaju pec¢nica ce raditi.
Pecénica nece raditi kada
je okretna tipka okrenuta
na polozaj "0".

Programator okrenite u
smjeru kazaljke na vrijeme
izmedu 0-100 minuta, kao
to je prikazano na slici.
Pecnica ¢e prekinuti s
radom kada ugodeno
vrijeme istekne, a
programator ¢e ukljuciti
zvuéni znak upozorenja.




4.4.3 Uporaba funkcijskih prekidaca pecnice

Ovaj prekida¢ omogucuje odabir funkcija pe¢nice. Funkcije i njihovi stupnjevi prikazani
su u sljedecoj tablici. Osim toga, na sljedec¢im stranicama detaljno su objasnjene upute i

uporabe.

Ovisno o modelu, neke funkcije nece biti dostupne.
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Zarulja u peénici se ukljuduje.

Uklju€uju se zarulja u pec¢nici, crvena zaruljica upozorenja kao i ventilator.
Za odmrzavanje smrznute hrane.

UkljuCuju se termostat peénice, kontrolne Zaruljice kao i gorniji i donji grijaci.

Uklju€uju se termostat pecnice, kontrolne Zaruljice i turbo grija¢, te ventilator.

Uklju€uju se termostat pecnice, kontrolne Zaruljice, ventilator, te gornji i
donji grijadi

Ukljuéuju se termostat peénice, kontrolne Zaruljice, grija¢ za grill te
funkcija rostilja

Ukljuuju se termostat pecnice, kontrolne Zaruljice, gornji grijac i grijac
za grill, te funkcija rostilja

Uklju€uju se termostat pecnice, kontrolne Zaruljice, gorniji grijac, grija¢
za grill, ventilator, te funkcija rostilja.

Termostat pecnice i zaruljice, doniji grija¢ u funkciji.

Uklju€uju se termostat pecnice i kontrolne Zaruljice, turbo grija¢, donji grijac
i ventilator.

Ukljuduju se termostat peénice i kontrolne zaruljice, te donji grijac.




® Funkcija odmrzavanja
é

Postupak odmrzavanja mozete pokrenuti ako smrznutu hranu stavite u pecnicu i
prekida¢ okrenete na odgovarajucu oznaku. U ovom programu hrana se ne kuha, nego
se odmrzava u vrlo kratkom vremenu. Hranu koju ¢ete odmrzavati postavite na trecu
policu od dna, tj. na zi¢anu reSetku Na dno peénice stavite Siroku posudu za sakupljanje
vode koja nastaje odmrzavanjem.

Funkcija donjeg—gornjeg grijaca (staticno pecenje)

Ovakav nacin pecenja naziva se tradicionalnim, a znaci da se toplina ravnomjerno Siri
peénicom od donjih i gornjih grijacih elemenata ¢ime se osigurava jednako pecenje
donje i gornje povrsine namirnica.

Preporu€uje se prethodno zagrijavanje pecnice u trajanju od 10 minuta. Hranu,
prethodno stavljenu u odgovaraju¢u posudu, ostavite kuhati onoliko dugo koliko je
preporu¢eno. Funkcija donji-gornji grijaé preporuCuje se za pripremu torti, biskvita,
voénih kolaca, Spageta, lazanja, pizza.

Na kraju postupka pecenja, iskljucite prekidac za peénicu i za ugadanije topline i ponistite
vremenski programator. lzvadite hranu iz pecnice, stavite na sigurno mjesto i ostavite
vrata pecénice otvorena dok se pecénica sasvim ne ohladi. Buduci da je pecnica jos uvijek
vruca, ne stojite joj blizu, i pazite na djecu.

z Ventilator i donji-gornji grijac (staticno pe€enje s ventilatorom)

Zrak dolazi s donjih i gornjih grijacih elemenata raspodjeljuje se pe¢nicom pomocu
ventilatora.

Prekida¢ za ugadanje topline ugoden je na stupanj preporu¢en u tablici. Okrenite
prekidac pecnice u skladu s oznakom za ovu funkciju, a vrijeme peénice na preporuc¢eno
vrijeme pecenja, uz prethodno zagrijavanje pecnice u trajanju od desetak minuta. Hranu,
prethodno stavljenu u odgovarajuéu posudu, stavite u peénicu. Opcenito, ovom
funkcijom peénice najbolji rezultati postizu se u pe€enju tijesta. Svaki dio hrane pecen je
ujednaceno. Prikladno za pripremu u jednoj posudi.

Na kraju pecenja, iskljucite prekida¢ pecnice i prekida¢ za ugadanje topline. Ponistite
vremenski programator i izvadite hranu iz peénice. Otvorite poklopac peénice i ostavite je
da se ohladi. Ne priblizavajte se pec¢nici dok se ne ohladi i drzite djecu podalje od
pecnice.




@ Turbo ventilator

Turbo ventilator omogucuje ravnomjernu raspodjelu topline peénicom. Za vrijeme rada s
ovom funkcijom hrana na svim policama priprema se ujednaceno.

Gornji dio pecnice ne zagrijava se jate od njenog dna. Prekida¢ za ugadanje topline
pecénice ugodite na Zeljenu vrijednost, funkcijski prekida¢ okrenite tako da pokaze
oznaku turbo funkcije. Hranu koju ste prethodno stavili u odgovarajuce posude stavite u
pecnicu nakon $to ste je zagrijali desetak minuta. Ova funkcija je korisna za pripremu
hrane u viSe posuda.

Ako imate dvije posude s hranom za pripremu u pecnici, morate koristiti onu temperaturu
pecnice koja je odgovarajuca za odredenu vrstu hrane. Pe€enje u dvije posude zahtijeva
dodatno vrijeme pecenja u usporedbi s peCenjem u samo jednoj posudi. Opcenito, hrana
u dvije posude nije gotova u isto vrijeme. Zato izvadite posudu s hranom koja je gotova, i
nastavite peci hranu koja jo$ nije gotova. Zbog prijenosa topline medu posudama tijekom
pecenja u dvije posude, kvaliteta pe€enja bit ¢e manja u usporedbi s pe€enjem u samo
jednoj posudi. Za bolji rezultat peenja u dvije posude, zamijenite mjesta i nacin
postavljanja posuda prema potrebi. Postupci na kraju pecenja isti su kod svih funkcija.
Otvorite pecnicu i ostavite je da se ohladi nakon 5to ste posude s hranom odlozili na
sigurno mjesto.

@ Turbo ventilator i donji grijac¢

Turbo ventilator i donji grija¢ idealna su funkcija za pripremu pizze. Doniji grija
omogucuje pecenje tijesta pizze dok turbo ventilator ravnomjerno rasporeduje toplinu.
Prekida¢ za podeSavanje topline pecnice ugodite na Zeljenu vrijednost, funkcijski
prekidac okrenite tako da pokaze oznaku ove funkcije, a vrijeme pecenja namjestite na
ponudeno vrijeme za pecenje uz prethodno zagrijavanje pec¢nice na 10 minuta. Ova
funkcija je korisna za pripremu hrane u jednoj posudi.

Na kraju pecenja, iskljuCite prekida¢ peénice i prekida¢ za ugadanje topline. Ponistite
vremenski programator i izvadite hranu iz pecnice te stavite na sigurno mjesto. Otvorite
poklopac pecnice i ostavite je da se ohladi. Ne stojite preblizu pec¢nici dok se ne ohladi i
ne dozvolite djeci pristup pecnici.

Upozorenje: Max. ugodenost termostata 190°C

hod
=¥ Grillirostilj

Ova funkcija koristi se grill i ro&tilj. Za okretanje, koristite "grill". Za rostilj, stavite hranu na
reSetku, a reSetku na najviSu vodilicu. Grill pe€enje mozZete poceti nakon $to plitku
posudu za pecénicu stavite na tre¢u visinu. Plitka posuda na trecoj visini omogucuje
skupljanje masnoce.




Okrenite prekidaC¢ za podeSavanje topline pecnice tako da pokaze oznaku za ovu
funkciju. Zagrijavajte pe¢nicu 5 minuta i zatim stavite hranu.

Na kraju pec€enja, kao i kod svih drugih nacina pecenja, iskljucite prekida¢ pecnice i
prekida¢ za ugadanje topline. Ponistite vremenski programator i izvadite hranu iz
pecnice te stavite na sigurno mjesto. Ne stojite preblizu pecnici dok se ne ohladi i ne
dozvolite djeci pristup pecnici.

Upozorenje: Max. ugodenost termostata 190°C

Gornji grijac, grill i rostilj

Ova funkcija koristi se za brzi grill i rostilj. Za pecenje, koristite "grill". Za grill, stavite
hranu na resetku, a reSetku na najviSu vodilicu. Grill peCenje mozete poceti nakon $to
plitku posudu za peénicu stavite na trecu visinu. Plitka posuda na tre¢oj visini omogucuje
skupljanje masnoce.

Okrenite prekida¢ za ugadanje topline pecnice tako da pokaze oznaku za ovu funkciju.
Zagrijavajte pec¢nicu 5 minuta i zatim stavite hranu.

Na kraju pec€enja, kao i kod svih drugih nacina pecenja, iskljucite prekida peénice i
prekida€ za ugadanje topline. Ponistite vremenski programator i izvadite hranu iz
pecnice te stavite na sigurno mjesto. Ne stojite preblizu pecnici dok se ne ohladi i ne
dozvolite djeci pristup peénici.

Upozorenje: Max. ugodenost termostata 190°C
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Grill, rostilj i ventilator

Kod ove funkcije, grill i gornji grijac te ventilator koji osigurava savrseno pecenje, rade
zajedno. Koristi se za grill, pecenje piletine i rostil].

Za pecenje, koristite "rostilj". Za grill, stavite hranu na re8etku, a reSetku na najviSu
vodilicu. Peéi na zaru mozete poceti nakon $to plitku posudu za pecnicu stavite na tre¢u
visinu. plitka posuda na tre¢oj visini omogucuje skupljanje masnoce.

Okrenite prekida¢ za ugadanje topline pecnice tako da pokaze oznaku za ovu funkciju.
Zagrijavajte pe¢nicu 5 minuta i zatim stavite hranu.

Na kraju pecenja, kao i kod svih drugih na¢na pecenja, isklju€ite prekida¢ pecnice i
prekida€ za podeSavanje topline. Ponistite vremenski programator i izvadite hranu iz
pecnice te stavite na sigurno mjesto. Ne stojite preblizu pecnici dok se ne ohladi i ne
dozvolite djeci pristup peénici.

Upozorenje: Max. ugodenost termostata 190°C




Doniji grija¢

Kod ovog nacina pecenja, toplina se najbolje isijava iz donjeg grijaceg elementa. Ovaj
nacin je prikladan za grijanje hrane viSe nego za pec¢enje.

&

=== | Donjigrijaciventilator

Kod ovog nacina pecenja, toplina se najbolje isijava iz donjeg grijaceg elementa i motora
ventilatora. Ovaj nacin moze se koristiti za ravnomjerno grijanje hrane u kratkom
vremenu.

4.4.4 Priborzapecénicu

Osim pladnjeva za pecenje te reSetke za pe€enje na zZaru i raznja za piletinu (opcija,
ukoliko model posjeduje razanj) koje ste dobili zajedno s pe¢nicom, mozete koristiti i
staklene posude, kalupe za kolac¢e, posebne plitke posude prikladne za pecnicu koje
mozete nabaviti u trgovinama. Obratite paznju na informacije proizvodaca vezane uz
proizvod. Ako koristite male posude, posudu stavite na sredinu reSetke za pecenje.
Prilikom uporabe emajliranog posuda obvezno se pridrzavaijte sljedecih uputa.

Ako hrana koja se priprema u pecnici ne pokriva plitka posuda u cijelosti, ili ako je hrana
uzeta iz zamrzivaca, ili se plitka posuda koristi za sakupljanje sokova iz pe€enja, na
plitkoj posudi se opazaju promjene do kojih dolazi zbog visoke temperature tijekom
pecenja.

Posuda poprima prvotni izgled tek nakon $to se ohladi. Radi se o normalnoj fizikalnoj
pojavi zbog topline.

Vrucu plitku posudu ili posudu ne stavljajte odmah na hladno mjesto ili vodu ako se radi o
staklenoj posudi. Ne stavljajte ih na hladno i vlazno tlo. Stavite ih na suhu kuhinjsku krpu
ili podloZak i pustite da se polako ohlade. U suprotnom, staklo bi moglo puknuti. Ako Zelite
koristiti funkciju grilla, preporu€ujemo da koristite reSetku isporuenu zajedno sa
Stednjakom. (Ako Va$ proizvod sadrZi ovaj pribor) Na taj nacin, masnoca koja prska i
kapa nece zaprljati unutradnjost pecnice. Ako Zelite koristiti veliku Zi€anu reSetku, stavite
plitku posudu na jednu od nizih vodilica za sakupljanje masnoce. Radi lak8eg CiS¢enja
stavite i malo vode.

Za pecenje na zaru koristite Cetvrtu i petu visinu, a reSetku namastite kako se hrana ne bi
zalijepila za reSetku.




Peéenje naraznju - opcija

Izvadite spojnice nakon $to ste otpustili
vijke i postavite pile na razanj. Zatim,
vratite spojnice na razanj i zabodite ih u
pile. Pritegnite vijke. Prije izvodenja bilo
koje od radnji opisanih u nastavku,
funkcija pecenja na raznju mora biti
isklju¢ena. Plitku posudu stavite na drugu
policu, a drza¢ raznja postavite u otvore
na posudi kao $to je to prikazano na slici.
Neki proizvodi isporucuju se s reSetkom
nosaéem raznja umjesto drzaca pa se
posuda moze staviti na prvu policu U tom
slu€aju, potpornu reSetku stavite na tre¢u
visinu. Prije postavljanja vrha raznja u
otvor na straznjoj ploCi pecnice, okrenite
mali metalni poklopac tako da vidite
otvor.

(&

Drska raznja

Potporni nosac¢ raznja ili
potporna resetka raznja

Otvor za razanj na
straznjoj ploci

Raznja

Mali metalni
poklopac

Postavite vrh raznja u otvor na straznjoj ploci peénice i vrsto postavite vrh raznja na
potpornom nosacu ili reSetki. Vrh raznja mora €vrsto leéi u otvor.

Tijekom pec€enja na raznju, dr8ka raznja ne smije biti montirana, a vrata pec¢nice moraju

biti zatvorena.

%
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Ny — 4 vodilica
3 vodilica
= =] 1 2 vodilica
Sr————————m’ 1 vodilica
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Smijestite reSetku pravilno unutar prostora pec¢nice, umetnite na zZeljenu razinu

vodilice i gurnite reSetku do kraja.




5. DIO: CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

Prije ¢is¢enja svi prekida¢i moraju biti iskljuceni, a Stednjak potpuno ohladen.
Iskljucite Stednjak iz napajanja.

Provijerite jesu li sredstva za CiS¢enje koja namjeravate koristiti prikladna i preporu¢ena u
tu svrhu od strane proizvodaca. Ne koristite nagrizaju¢e kreme, abrazivne praske za
CiS¢enje, debelu Zicanu vunu ili tvrde alate jer biste njima mogli oStetiti povrSine
Stednjaka. U slucaju zapaljenja tekucine prolivene po pecnici, moguce je oStecenje
emajliranih povrsina. Odmah obriSite prolivenu tekucinu.

Ciséenje unutradnjosti peénice
Iskljucite Stednjak s napajanja prije ¢iS¢enja

Unutrasnjost emajlirane pecénice najbolje se Cisti ako je pecnica topla. Nakon svake
uporabe pecnice, obriSite njenu unutra$njost mekom tkaninom koju ste navlazili u vodi s
deterdzentom. Zatim je jo$ jednom obriSite mokrom krpom i na kraju suhom. S vremena
na vrijeme pecénicu morate temeljito ocistiti posebnom tekuéinom za ciS¢enje. Ne
koristite suha sredstvakao ni sredstva u prahu.

Ciséenje vitrokeramicke ploée

Prije pocetka ciS¢enja priCekajte da se vitrokerami¢ka plo¢a u potpunosti ohladi.
Sredstva za CiS¢enje ne smije sadrzavati nikakve Cestice koje bi mogle ostetiti plocu.
Koristite tekuca ili kremasta sredstva za CiScenje.

Povrsina vitrokeramicke plo¢e mora se Cistiti s hladnom vodom i osuSiti s mekom krpom
ne ostavljajuci pritom nikakve ostatke sredstava za ciS¢enje na povrsini ploce. Slatku
hranu ocistite odmah nakon $to je prolivena po plo¢i tj. prije nego se plo¢a ohladi.
Spuzvice s ¢eli€nim vlaknima mogu oStetiti vitrokeramicko staklo. PraSinu s povrsine
plo¢e obriSite vlaznom krpom. Promjena boje na keramickoj povrSini ne utjeCe na
strukturu plo€e kao ni na vijek trajanja vitrokeramike.

Promjena boje plo¢e moze biti uzrokovana ne ¢iSc¢enjem ostataka hrane, erozijom
posuda koje koristite ili koriStenjem nedozvoljenih sredstava za &iSéenje. Prije uporabe
sredstava za CiS¢enje uvijek Koristite lopaticu za CiSéenje. S njom mozete odistiti i
najsitniju necistocu s povrsine ploce. Materijale koje je teSko odistiti, poput rastopljene
plastike, ulja ili slatke hrane, lakSe Cete o istiti lopaticom za CiScenje. Lopaticu za
CiSc¢enje drzite podalje od djece kaoko se ne bi ozljedila. Pazite da prilikom ¢€iS¢enja ne
ogrebete adhezivni silikon na rubovima ploce.

5.2 ODRZAVANJE
Zamjena zarulje u peénici

Najprije isklju€ite aparat iz napajanja. Pecnica mora biti hladna. Nakon skidanja
poklopca s prednje strane izvadite i sijalicu. Postavite novu sijalicu otpornu na 300°C na
mjesto stare (230 V, 25 Watt, Type E14). Vratite zastitni stakleni poklopac. Nakon ovog
postupka Va$a je peénica spremna za rad.




6. DIO: SERVIS | PRIJEVOZ

6.1 PROVJERE PRIJE NEGO SE OBRATITE SERVISU

Ako peénica ne radi;

Mozda je uredaj isklju€en iz napajanja ili doslo je do nestanka elektriCne energije. Na
modelima s vremenskim programatorom, mozda je uzrok u neugodenom vremenu.

Ako pecnica ne grije;
Mozda je uzrok u neugodenoj temperaturi pomocu tipke za kontrolu topline.

Unutrasnja sijalice ne svijetli;
Prekontrolirajte napajanje.
Provijerite ispravnost sijalice. Ako su neispravne, zamijenite ih prema uputama.

Pecenje (ako donji-gornji grija¢ ne pe¢e ravnomjerno);
Provijerite polozZaj polica, vrijeme pe€enjai vrijednosti temperature prema uputama.

Ako osim ovih imate i drugih problema s VaSim proizvodom, molimo da se obratite
ovlastenom servisu.

6.2INFORMACIJE O PRIJEVOZU

Ako je potreban prijevoz;

Sacuvaijte originalnu ambalazu i proizvod uvijek prevozite u originalnoj kutiji. Pridrzavajte
se znakova i uputa za prijevoz na kutiji.

Zalijepite gornje dijelove Stednjaka, poklopce i plo¢e plamenika te reSetke za posude na
povrsini za kuhanje. Izmedu gornjeg poklopca i povrsine za kuhanje stavite papir, pokrijte
poklopaci zalijepite ga sa stranicama pecnice.

Zalijepite karton ili papir na predniji stakleni poklopac u unutrasnjosti pe¢nice kako ne bi
doslo do oStecenja uzrokovanog pomicanjem reSetke i plitkih posuda tijekom prijevoza.

Zalijepite i poklopce na bo¢nim stijenkama pecnice.
Ako nemate originalnu kutiju:

Poduzmite potrebne mjere za zastitu vanjskih povrsina (staklenih i obojenih povrsina)
Stednjaka od udaraca.




7. DIO: ENERGETSKA UCINKOVITOST | TEHNICKE KARAKTERISTIKE

Uvoznik za RH:

Intronic d.o.o., Kovinska bb, 10090 Zagreb

Model ugradbena peénica

S§$SC-6004-08 VC

Energija
Proizvodac¢

Tip / model

Elektricna
pecnica

Quadro

S$SC-6004-08 VC

Manja potros$nja energije

Yy
)
Y
| Dj
| Ej
| F

Veca potrosnja energije

Quadro

Model : SSC-6004-08 VC
Type :YE66C1001E1502

C Eg 230V~ / 400V 3N~ 9200W

A
A
SN: 00610518000462880001
Proizvodaé Quadro
Model

Klasa energetske ucinkovitosti

Potrosnja energije kod
standardnog opterecenja E (kWh)

Potrosnja energije (kWh/ciklusu)
Nagcin grijanja:

A (Visokoucinkovit)
B

moo

F
G (Niskoucinkovit)

Potrosnja energije (kWh)

Konvencionalno : 0.95
Zrak pod pritiskom : =

Koristan volumen (It) 61

Volumen Malo
Srednje «+—
Veliko

Trajanje kuhanja (Min.)

Konvencionalno : 45
Zrak pod pritiskom : =

Klasi¢ni 0.95
S prisilnim kruzenjem zraka -
( pri standardnom opterecenju )
Korisni volumen, | 61
Veli¢ina:
Mala —
Srednja  =— —
Velika — m—
Razina buke —-—
@)
* X %
kih “ o
* *
product brocht * *
* 5k

20680474

Potros$nja energije kada grijanje
nije ukljué¢eno

Povrsina kuhanja (cm’)

1200




Quadro

www.quadro-electronics.com




Quadro

SAMOSTOJECI SPORET
Uputstva za upotrebu

SSC-6004-08 VC




Postovani kupci,

Nas$ cilj je da Vam ponudimo kvalitetne proizvode u skladu s Vasim
oCekivanjima koji su proizvedeni u modernim pogonima pri ¢emu
posebnu paznju posvecujemo ispitivanju kvaliteta.

Ovaj prirucnik je pripremljen da bi Vam pomogao u upotrebi ovog
kucanskog aparata koji je proizveden najsavremenijom tehnologijom,
uz sigurnost i maksimalnu efektnost..

Pre upotrebe aparata, paZljivo proc€itajte ova uputstva koja sadrze
osnovne informacije za pravilno i sigurno postavljanje, odrzavanje i
upotrebu, a za montiranje aparata obratite se najblizem ovlad¢éenom
servisu.

OVA UPUTSTVO JE OPSTE | ODNOSI SE NA VISE MODELA.
ZBOG TOGA MOZE DA SE DESI DA NEKE FUNKCIJE | OPISI
NISU DOSTUPNI ZA VAS MODEL.




SADRZAJ

1 - Opis i dimenzije proizvoda

2 - Upozorenja

3 - Postavljanje i priprema za upotrebu
4 - Nacin upotrebe proizvoda (Sporeta)
5 - Ciséenje i odrzavanje

6 - Servisiranje i prevoz

7 - Tehnicke karakteristike




1. DEO: OPIS | DIMENZIJE PROIZVODA

OPIS:

Popis delova:

1- Poklopac Sporeta

2- Povrsina za kuvanje

3- Upravljacka ploca

4- Rucka na vratima rerne
5- Poklopac fijoke (opcija)
6- Nivelirajuéa nogica

7- Vrata pecnice

8- Posuda za pecenje

9- Zitana redetka

10- Gornji grija¢

11- Poklopac ventilatora
12- Sijalica rerne

13- Grejna ploc¢a

14.-Vitrokeramicka grejna ploca MODEL DIMENZIJE (cm)

SSC-6004 60*60"85 /60*60*90

SSC-5004 50*60*85 /50*60*90




2. DEO: UPOZORENJA

PRE UPOTREBE UREDAJA PREUZMITE SVE VAZNE BEZBEDNOSNE MERE |
U CELINI PROCITAJTE OVAJ PRIRUCNIK

d  Ovajuredaj namenijen je isklju€ivo za neprofesionalnu upotrebu u ku¢anstvu.

A Nakon odstranjivanja ambalaze proverite ima li ikakvih oStecenja. U slucaju
oste¢enja ne koristite uredaj ve¢ se odmah obratite ovlaS§éenom servisu za
odrzavanje. Materijal koriS¢en za ambalazu (najlon, spajalice, stiropor, itd.) moze da
bude opasan za decui zato ga trebate odmah odstraniti.

d  Preporuéujemo da ugradivanje i pustanje uredaja u rad prepustite strunom i
ovlas¢enom serviseru. Proizvoda¢ ne odgovara za eventualnu Stetu uzrokovanu
pogresnom instalacijom.

al Pre prikljucivanja Sporeta na elektriénu i gasnu mrezu, pazljivo proverite odgovara li
mreza podacima navedenima na ambalazi i/ili na plo¢ici s podacima na aparatu.

A Pre priklju€ivanja Sporeta u mrezu, proverite odgovaraju li svojstva el. odnosno
gasne mreZe tehni¢kim informacijama na nalepnici.

a1 Dovodni kabl nikad nemojte da menjate sami. Ako je kabl oStecen, obratite se
ovliad¢enom servisu.

d Prezamenesijalice u rerni, iskljucite uredaj.

a PreciSéenjailiodrzavanja iskljucite ureda;.

Prijateljski odnos prema zivotnoj sredini

Prema EU Direktivi: 2002/96/EC za proizvode na kojima je prikazan

znak precrtane kante za otpatke skreCemo paznju da taj proizvod ne

sme da se tretira kao standardni kuéni otpad. Pravilnim postupanjem,
zbrinjavanjem i recikliranjem proizvoda, spreCavate potencijalne

negativne posledice na ljudsko zdravlje i okolinu, koji mogu da nastanu  * g
zbog neadekvatnog zbrinjavanja ili bacanja ovog proizvoda. Za viSe
informacija o recikliranju i zbrinjavanju ovog proizvoda, molimo da kontaktirate vas
lokalni centar za zbrinjavanje opasnog otpada ili vasu prodavaonicu gde ste kupili
proizvod.

Stari i istroSeni uredaj ne sme da se baca sa ostalim kuénim dubretom. Ovaj
proizvod treba da se odbaci u posebno namenjena i pripremljena reciklazna
dvorista ili mesta za sakupljanje opasnog i elektri¢nog i elektronskog otpada.




2. DEO: UPOZORENJA

a  Zapaljive materijale nemojte da drzite u blizini ukljuéenog $poreta.

d Obratite paznju na kablove drugih elektri¢nih uredaja ukljuenih pored Sporeta da
ne dodiruju zagrejane delove.

A Prekidaci moraju da budu na polozaju "0" dok Sporet ne radi.

4 Stakleni poklopci mogu da puknu ukoliko su zagrejani. Pre zatvaranja poklopca
iskljucite sve plamenike.

a Ovaj priruénik namenjen je za vide modela. Va$ Sporet moZda nema sva svojstva
opisana u ovom priruéniku. Dok €itate ova uputstva za rad, obratite paznju na izraze
koji sadrze brojeve.

Deca ne smeju da se nalaze u blizini Sporeta.
Uredaj nije namenjen za upotrebu osobama sa smanjenim mentalnim

sposobnostima ili osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja za upotrebu
uredaja. Ako im dozvolite da ga koriste, neka to bude pod vasim nadzorom.

4 Ukoliko na uredaju uodite napuknuca ili oStecenje, odspojite uredaj s napajanja da
biste izbegli opasnost od elektricnog udara.
d Posebno pazite da ne dirate zagrejane delove unutarrerne.

< Ploce za kuvanje i prostor rerne ne smeju da se Ciste uredajima za €iS¢enje pomocu
pare.

< Preotvaranja pokrova grejnih plo¢a, na pokrovu ne sme da bude te¢nosti. Pokrov se
zatvaratek kada se plamenici ohlade.

A Zavreme rada pokrov grejnih plo¢a mora da bude pravilno postavljen.
4 ZBOG S8TO VECE EFEKTIVNOSTI | SIGURNOSTI SPORETA,

PREPORQCUJEMO DA UVEK KORISTITE ORIGINALNE REZERVNE DELOVE |
DAU SLUCAJUPOTREBE POZOVETE OVLASCENOG SERVISERA.




3. DEO: POSTAVLJANJE | PRIPREMA ZA UPOTREBU

Ovaj savremen, funkcionalan i prakti€an Sporet, proizveden pomocu najkvalitetnijih
materijala i delova, udovoljit ¢e svim Vasim zahtevima. Obavezno procitajte ova
uputstva kako ne biste imali problema i kako biste postigli najbolje rezultate. Sledece
informacije bitne su za pravilno postavljanje i procese rada Sporeta. NaSa preporuka je
da se za instalaciju uredaja obratite ovlaS¢enom serviseru.

3.1INSTALACIJASPORETA

Posebnu paznju obratite na dole navedene faktore tokom instalacije Sporeta da biste
sprecili eventualne probleme i situacije koje bi mogle kasnije da se dese.

Sporet moZe da bude smjsten u blizinu namestaja, ali pod uslovom da prostor gde je
Sporet postavljen, visina namestaja ne prelazi visinu ploce Sporeta.

Obratite paznju da Sporet ne postavljate u blizinu frizidera i lako zapaljivih materijala kao
Stosuzavese.

Preporucuje se da izmedu zadnje strane Sporeta i zida ostavite bar 2 cm slobodnog
prostora radi cirkulacije vazduha.

Namestaj koji se nalazi u blizini Sporeta mora da bude proizveden od materijala otpornog
na toplotu veéu od 50 stepeni C.

Ukoliko je visina kuhinjskog namestaja vec¢a od posude postavljene na Sporet udaljenost
namestaja od Sporeta mora da bude minimalno 11 cm.

Minimalna visina od posude postavljene na Sporet i kuhinjskog ormari¢a ili kuhinjske
nape je 650 mm kao $to je prikazano na slici. Ukoliko posuda nije smestena na Sporet
minimalna visina mora da bude 700 mm.

< Min. 60 cm. >

ASPIRATOR

Min. 42 cm
(s aspiratorom)
Min. 70 cm
(bez aspiratora)

Min. 42 cm.

O | Min. 65cm

e}
o
o
Q
o

|




3. DEO: POSTAVLJANJE | PRIPREMA ZA UPOTREBU

3.2 PODESAVANJE NIVELIRAJUCIHNOGICA

Sporet stoji na 4 podesive nivelirajuée nogice. Po$to su nogice pode$ene nisko,
proverite njihovu ujednaenost pre postavljanja Sporeta. PodeSavanje se provodi
okretanjem niveliraju¢ih nogica u smeru kazaljke na satu. PodeSavanjem Sporet moze
da se povisi za najvise 15 mm. Ako su niveliraju¢e nogice dobro podeSene, Sporet ne
sme da se premjsta povlacenjem, nego podizanjem.

3.3 ELEKTRICNIPRIKLJUCAK I SIGURNOST

Zavreme izvodenja elektriénog prikljuc¢ka, obavezno se pridrzavajte sledecih uputstava:

|

Kabl za uzemljenje mora da bude spojen na terminal za uzemljenje. Ako na mestu
postavljanja Sporeta nema odgovarajuée uzemljene elektricne uti¢nice u skladu s
propisima, odmah se obratite ovla§¢éenom serviseru.

Uzemljena elektricna uti€nica mora da se nalazi u blizini aparata. Nemojte da
koristite produzni kabl.

Dovodni kabl ne sme da dodiruje zagrejane povrSine proizvoda.

U slucaju ostecenja kabla, svakako se obratite kvalifikovanom serviseru. Kabl sme
da zameni samo ovlasceni serviser.

Neispravan elektri¢ni priklju¢ak moze da uzrokuje oSteéenje proizvoda. Tako
uzrokovano ostecéenje nije pokriveno garancijom.

Sporet je podesen za rad na mreZi od 220-240 volta i 380-415V 3N (3 faze) napona.
Ako se mreZa razlikuje od navedene vrednosti, odmah se obratite ovla8¢enom
servisu. Elektri¢ni kabl ne sme da dodiruje zagrejane povrsine proizvoda. Elektri¢ni
kabl ne sme da dodiruje zadnju stranu proizvoda. U suprotnom moguce je oStecenje
elektricnog kabla. Na taj nac¢in moze da dode do kratkog spoja.

Osigura¢ u strujnom krugu mora da ima otvoreni kontakt od najmanje 3 mm,
proraCunate jaCine struje 32Ai produzenog delovanja.

Uredaj je predviden za fiksan prikljuéak na izvor napajanja. Priklju¢ak uredaja na
izvor napajanja prepustite ovlaS¢enom serviseru.

Osigurajte da je Sporet priklju¢en na napajanje preko odvajaju¢eg osiguraca koji
poseduje minimalni razmak kontakta od 3mm na svim aktivnim fazama. Takva
Instalacija mora da bude izvedena prema pravilima struke i vaze€im standardima.




3. DEO: POSTAVLJANJE | PRIPREMA ZA UPOTREBU

< Zafiskno spajanje kabla korstite tip kabla HO5VV, HO5V2V2ili HO5RR.

d Za fiksno spajanje kabla korstite veli€¢inu kabla 3x2,5mm2 ili 3x4mm2
zavisno o snazi uredaja i uputstvima na zadnjoj strani uredaja.

d  Zavisno o tipu modela uredaja, neki uredaji mogu da budu priklju¢eni sa
posebnim utikatem (npr. Perilex ili Norplug), Ako je to potrebno zamenite
delove sa originalnim rezervnim delovima.

d  Koristite 16A/400V 5 pin za Perilex utika¢ i 25A/250V za Norplug utikac.

a Navedeniutikaci mogu da se koriste samo u nekim zemljama.

Snaga Voltaza Debljina kabla
5000-10600W 380/400/415V 5x1,5mm?2
5000-8600W 220V 3,2,5mm2
=8600W 220V 3x4mm2
5000-9000W 230V 3x2,5mm2
=9000W 230V 3x4mm2
5000-9500W 240V 3x2,5mm2
=9500W 240V 3x4mm2




3. DEO: POSTAVLJANJE | PRIPREMA ZA UPOTREBU

OPSTA UPOZORENJA | MERE OPREZA

|

Vas Sporet proizveden je u skladu sa siguronosnim uputstvima za elektrine
aparate. Odrzavanje i popravke sme da izvodi isklju€ivo za to ovlasc¢eni
kvalifikovani stru¢njak Skolovan od strane proizvodaca. Postavljanje i popravke
koji nisu u skladu sa sledeéim pravilima mogu da budu opasni.

Za vreme rada Sporeta dolazi do zagrejavanja njegovih spoljnih povrsina.
Unutrasnji zidovi rerne, delovi koji osiguravaju toplotu i para koja izlazi izuzetno
su vruci. Cak i kada iskljuCite Sporet, spomenuti delovi ostaju zagrejani jo$ neko
vreme. Nemojte da dirate zagrejane povrsine. Decu drzite podalje od Sporeta.

Nemojte da ostavljaje Sporet bez nadzora kada kuvate s krutim ili te€nim
masnoc¢ama. U slu€aju ekstremnog zagrejavanja, masno¢e mogu da se zapale.
Zapaljenu masnoc¢u ne polivajte vodom. Da biste ugasili nastali plamen, posudu
pokrijte poklopcem i iskljucite Sporet.

Rerna i prekidaci za podeSavanje toplote moraju da budu podeseni, a sat rerne
programiran za pecenje u rerni. U suprotnom rerna nece da radi.

Na otvorena vrata rerne ili fijoke nemojte da stavljate nikakve predmete. Vrata
mogu da se slome ili bi moglo da dode do poremecéaja ravnoteze Sporeta.

U donju fijoku Sporeta nemojte da stavljate teske ili zapaljive predmete (najlon,
plasti¢ne kesice, papir, tkaninu...).

Kada Sporet nije u upotrebi, iskljucite ga sa napajanja i zatvorite gasni ventil.
Zastite Sporet od atmosferskih uticaja. Nemojte da ga ostavljate na suncu, kisi,
snegu, prasini, itd.

‘N T
2 5 2 L, 5

1 _:lL PE—D) 11, PED
3x25mm 220V ~ 5x1.5 mm 380 V~,3N ~
3x25mm 230V ~ 5x1.5 mm 400 V~,3N ~
3x2.5mm 240V ~ 5x1.5 mm 415 V~,3N ~




4. DEO: UPOTREBA SPORETA

4.1 TEHNICKE KARAKTERISTIKE

Sirina 50cm Sirina 60cm
Donji grejac 1000 W Doniji grejac 1100 W
Gornji grejac | 1000 W Gornji greja¢ | 1200 W
Grill 1600 W Grill 2000 W
Turbo grejac¢ | 2000 W Turbo greja¢ | 2000 W

4.2 1ZGLED | KARAKTERISTIKE KONTROLNE PLOCE

Okretni taster za
podesavanije funkcija  Okretni taster Levi predniji Desni zadnji
reme termostata grejac grejac

Okretni mehanicki  Levi zadniji Desni prednii
merac vremena grejac grejac

4.3 UPOTREBA ELEKTRCNIH PLOCA | VITROKERAMICKIH PLOCA

Elektricnom plocom upravlja se prekidacem sa 7 stepeni jacine. "0" znaci da je plo¢a
isklju€ena. Upotreba ostalih 6 stepeni objasnjena je dole.

Fl Fl
p ? g . 4 1 Odrzavanje toplote
: 2-3 Zagrejavanje slabom jacinom toplote
: ) 4-5-6 Kuvanje — pecenje i vrenje
3 4 4 3
Hotplates J | Vitroceramic Cooker |




Gornji deo elektricne ploCe presvuéen je zastitnim materijalom otpornim na toplotu.
Prekida¢ elektricne ploCe uklju€ite na "3" i pustite kuhalo da radi 5 minuta zbog
sagorevanja i uévrséivanja zastitnog sloja prilikom prve upotrebe. Za vreme upotrebe
elektricne ploce, koristite posude za kuvanje sa ravnim i glatkim dnom. Najefektniji rad
elektricne ploCe za kuvanje postiZe se upotrebom posuda odgovarajuce veli€ine i ravnog
i glatkog dna. Na veliku plo¢u ne bi smele da se stavljaju male posude jer time dolazi do
gubitka toplote i rasipanja energije.

m WX X

POGRESNO POGRESNO POGRESNO
PRAVILNO Okruglo dno posude Mali promjer posude Dno posude ne nalijeze dobro

Po zavrSetku kuvanja, uverite se da ste okretni kontrolni taster koriSc¢ene grejne ploce
okrenuli na "0" poziciju. Nakon $to iskljucite Sporet, nemojte da dodirujete ploce joS neko
vreme dok se u potpunosti ne ohlade. Drzite decu dalje od Sporeta.

Nakon upotrebe, ocistite Sporet mokrom krpom. Ukoliko je jako prljav za ciS¢enje
koristite vodu razredenu s odgovaraju¢im sredstvom za ¢iS¢enje. Da biste ubrzali
suSenje, mozete nakratko ponovo da ukljucite Sporet.

- ~ Dualili Oval Vitrokeramicka plo¢a (opcija)

@ o Vitrokeramicke plo€e mogu da greju dve razli€ite pozicije. Za rad
6- 1 sa spoljnim delom dve zone (veéi precnik), okrenite taster na
poziciju" © ". U tom slu¢aju rade obe zone ploce (i manjeg i veceg
5 2 pre¢nika). Za rad sa ovalnim delom grejne ploce, okrenite taster
na poziciju "©". U tom slu€aju rade i ovalni deo i okrugli deo ploce.




4.4 NACIN RUKOVANJA RERNOM

4.4.1 Upotreba digitalnog vremenskog programatora (opcija)
Podesavanje vremena

Nakon dovoda struje u rernu, na ekranu se upali znak (A). Pritisnite tastere (+) i (-)
istovremeno. Moze da se podesi (poveca ili smanji) vreme pritiskom na te tastere.

Alarm / PodeSavanje vremena

Ova funkcija se koristi za podeSavanje vremena i alarma. Pritiskajte taster "MODE"
dok se lampica pokazivada "Q " ne osvetli. Zeljeni period podesite tasterima "+" i "-".
Nakon $to ste podesili vreme, ono se ispisuje na ekranu i znak " Q " treperi.
VrememoZete da podesite u intervalu izmedu 0-23.59. Nakon isticanja podeSenog
vremena kuvanja oglasava se alarm, a znak " " treperi. Pritiskom na bilo koji taster
zaustavljate alarm.

Programiranje vremena prema trajanju pecenja

Ova funkcija se koristi za odredeno trajanje postupka pecenja.

Pritiskajte taster MODE dok na ekranu znak "dur" ne po¢ne da treperi. Podesite
vreme pecenja obzirom na vrstu hrane koju pripremate, koristeéi tastere (+) i (-) dok
je programator u ovom polozaju. Neko vreme nakon zavrSetka postupka
podesavanja, na ekranu se pojavi tacno vreme, a simboli "A" i "% “ neprekidno svetle
bez treperenja. Po zavrSetku kuvanja oglasava se alarm, a simboli "A" i " “ po€nuda
trepere. Pritiskom na bilo koji taster zaustavljate zvuk alarma i treperenje simbola.
Vreme moze da se podesi izmedu 0-10 sati.




Programiranje odredivanjem vremena zavrsetka

Ova funkcija se koristi za podeSavanje vremena zavrsetka kuvanja. Za podesavanje
pritiskajte taster "Mode" dok na ekranu pokaziva¢ "End" ne pocne da treperi. Zeljeno
vreme podesite koristecCi tastere "+" i "-". Nakon isteka podeSenog vremena oglasava
se alarm koji mozete da prekinete pritiskom na bilo koji taster.

Programiranje vremena kuvanja i zavrsetka

Ova funkcija se koristi za podeSavanje vremena kuvanja kori§ténjem automatske
funkcije kuvanja. Oba vremena, i vreme kuvanja i vreme zavrSetka moraju da se
podese kako bi podesili kraj perioda kuvanja. Za podeSavanije pritiskajte taster
"Mode" dok na ekranu pokaziva¢ "End" ne po¢ne da treperi. KoriS§¢enjem tastera "+" i
"-" podeSavate kraj zeljenog perioda kuvanja.

Kada je vreme podes$eno, automatski se registruje nakon 5 sekundi i simboli "A" i "tu“
postaju konstantno osvetljeni. Nakon isteka vremena oglasava se alarm i simbol "A"
pocinje da treperi. Pritiskom na bilo koji taster prekidate zvuk alarma i treperenje

simbola "A".
e 55
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4.4.2 Upotreba mehanickog timera (opcija)

Ruc¢ni rad Rad pomocu
podesavanja vremena

Kada taster programatora

(tajmer) stavite na poloZaj Programator okrenite u

tako da pokazuje M kao smeru kazaljke na vreme

Sto je prikazano na slici izmedu

rerna ¢e da radi. Rerna 0-100 minuta, kao $to je

nece da radi kada je prikazano na slici. Rerna ¢e

okretni taster okrenut na da prekine s radom kada

polozaj "0". podeseno vreme istekne, a

programator ¢e da ukljudi
zvuéni znak upozorenja.




4.4.3 Upotreba funkcijskih prekidaca rerne

Ovaj prekida¢ omogucava izbor funkcija rerne. Funkcije i njihovi stepeni prikazani su
u sledecoj tabeli. Osim toga, na sledec¢im stranicama detaljno je objasnjena upotreba.

Zavisno o modelu, neke funkcije ne¢e da budu dostupne.

6 Sijalica u rerni se ukljucuje.
& Ukljucuju se sijalica u rerni, crvena sijalica upozorenja kao i ventilator.
é Za odmrzavanje smrznute hrane.
p— UkljuCuju se termostat rerne, kontrolne sijalice kao i gornji i donji grejaci.
@ Ukljuuju se termostat rerne, kontrolne sijalice i turbo grejac, te ventilator.
$' Ukljuuju se termostat rerne, kontrolne sijalice, ventilator, te gorniji i
— donji grejaci
W Ukljuuju se termostat rerne, kontrolne sijalice, greja¢ za grill te
I=¥| funkcija rostilja
X7 Uklju€uju se termostat rerne, kontrolne sijalice, gornji grejac i grejac
b ] za grill, te funkcija rostilja
m Uklju€uju se termostat rerne, kontrolne sijalice, gornji grejac, grejac za
¥ grill, ventilator, te funkcija roétilja.
— Termostat rerne i sijalice, doniji greja¢ u funkciji.
@ Ukljuuju se termostat rerne i kontrolne sijalice, turbo greja¢, donji
grejac i ventilator.
i Ukljuéuju se termostat rerne i kontrolne sijalice, te donji grejac.




*

é Funkcija odmrzavanja

Postupak odmrzavanja mozZete da pokrenete ako smrznutu hranu stavite u rernu i
prekida¢ okrenete na odgovarajuci simbol. U ovom programu hrana se ne kuva, nego se
odmrzava u vrlo kratkom vremenu. Hranu koju ¢ete da odmrzavate postavite na treéu
policu od dna, tj. na zi¢anu reSetku. Na dno rerne stavite Siroku posudu za sakupljanje
vode koja nastaje odmrzavanjem.

Funkcija donjeg—gornjeg grejaca (staticno pecenje)

Ovakav nacin pe€enja naziva se tradicionalnim, a znaci da se toplota ravnomerno Siri
rernom od donjih i gornjih grejnih elemenata ¢ime se osigurava jednako pec€enje donje i
gornje povrsine namirnica.

Preporucuje se prethodno zagrevanje rerne u trajanju od 10 minuta. Hranu, prethodno
stavljenu u odgovarajuéu posudu, ostavite da se kuva onoliko dugo koliko je
preporu¢eno. Funkcija donji-gornji greja¢ preporuCuje se za pripremu torti, biskvita,
voénih kolaca, Spageta, lazanja, pizza.

Na kraju postupka pecenja, iskljucite prekida¢ za rernu i za podeSavanje toplote i
ponistite vremenski programator. Izvadite hranu iz rerne, stavite na sigurno mesto i
ostavite vrata rerne otvorena dok se rerna sasvim ne ohladi. Bududi da je rerna jo$ uvek
vruca, ne stojte joj blizu, i pazite na decu.

z Ventilator i donji-gornji grejac (staticno pecenje s ventilatorom)

Vazduh koji dolazi s donjih i gornjih grejnih elemenata rasporeduje se rernom pomocu
ventilatora.

Prekida€ za podeSavanje toplote podeSen je na stepen preporucen u tabeli. Okrenite
prekidac rerne u skladu sa simbolom za ovu funkciju, a vreme rerne na preporu¢eno
vreme pecenja, uz prethodno zagrevanje rerne u trajanju od desetak minuta. Hranu,
prethodno stavljenu u odgovarajuéu posudu, stavite u rernu. Uopste, ovom funkcijom
rerne najbolji rezultati postizu se u pe€enju testa. Svaki deo hrane pecen je jednako.
Prikladno je za pripremu u jednoj posudi.

Na kraju pec€enja, isklju€ite prekidaC rerne i prekida¢ za podesavanje toplote. Ponistite
vremenski programator i izvadite hranu iz rerne. Otvorite poklopac rerne i ostavite je da
seohladi. Ne priblizavajte se rerni dok se ne ohladii drzZite decu dalje od rerne.




@ Turbo ventilator

Turbo ventilator omoguéava ravnomernu raspodelu toplote rernom. Za vreme rada s
ovom funkcijom hrana na svim policama priprema se ujednaceno.

Gornji deo rerne ne zagreva se jace od njenog dna. Prekida¢ za podeSavanje toplote
rerne podesite na Zeljenu vrednost, funkcijski prekidac okrenite tako da pokaze simbol
turbo funkcije. Hranu koju ste prethodno stavili u odgovaraju¢e posude stavite u rernu
nakon §to ste je zagrejali desetak minuta. Ova funkcija je korisna za pripremu hrane u
viSe posuda.

Ako imate dve posude s hranom za pripremu u rerni, morate da koristite onu temperaturu
rerne koja je odgovaraju¢a za odredenu vrstu hrane. Pecenje u dve posude zahteva
dodatno vreme pecenja u poredenju s pe€enjem u samo jednoj posudi. UopS$te, hrana u
dve posude nije gotova u isto vreme. Zato izvadite posudu s hranom koja je gotova, i
nastavite peci hranu koja jo$ nije gotova. Zbog prenosa toplote medu posudama tokom
pecenja u dve posude, kvalitet pe€enja bi¢e maniji u poredenju s pe€enjem u samo jednoj
posudi. Za bolji rezultat pe€enja u dve posude, zamenite mesta i nacin postavljanja
posuda prema potrebi. Postupci na kraju pe€enjaisti su kod svih funkcija. Otvorite rernu i
ostavite je da se ohladi nakon $to ste posude s hranom odloZili na sigurno mesto.

@ Turbo ventilator i donji grejac

Turbo ventilator i donji greja¢ idealna su funkcija za pripremu pizze. Donji greja¢
omogucava pecenje testa pizze dok turbo ventilator ravnomerno rasporeduje toplotu.
Prekida¢ za pode$avanje toplote rerne podesite na Zeljenu vrednost, funkcijski prekida¢
okrenite tako da pokaze simbol ove funkcije, a vreme pecenja namestite na ponudeno
vreme za pecenje uz prethodno zagrevanje rerne na 10 minuta. Ova funkcija je korisna
za pripremu hrane u jednoj posudi.

Na kraju pec€enja, iskljucite prekidac rerne i prekida¢ za podesavanje toplote. Ponistite
vremenski programator i izvadite hranu iz rerne te stavite na sigurno mesto. Otvorite
poklopac rerne i ostavite je da se ohladi. Ne stojte preblizu rerni dok se ne ohladi i ne
dozvolite deci pristup rerni.

Upozorenje: Max. podeSenost termostata 190°C

W
3=&| Grillirostilj

Ova funkcija koristi se za grill i rostilj. Za okretanje, koristite "grill". Za rostilj, stavite hranu
na reSetku, a reSetku na najvisu vodilicu. Grill pe€enje mozete da poc€nete nakon to
plitku posudu za rernu stavite na trecu visinu. Plitka posuda na trecoj visini omogucava
skupljanje masnoce.




Okrenite prekidac za podeSavanje toplote rerne tako da pokaze simbol za ovu funkciju.
Zagrevajte rernu 5 minuta i zatim stavite hranu.

Na kraju pecenja, kao i kod svih drugih nacina pecenja, iskljucite prekida¢ rerne i
prekida¢ za podeSavanje toplote. Ponistite vremenski programator i izvadite hranu iz
rerne te stavite na sigurno mesto. Ne stojte preblizu rerni dok se ne ohladi i ne dozvolite
deci pristup rerni.

Upozorenje: Max. podeSenost termostata 190°C

Gornji grejac, grill i rostilj

Ova funkcija koristi se za brzi grill i rostilj. Za pecenje, koristite "grill". Za grill, stavite
hranu na reSetku, a reSetku na najviSu vodilicu. Grill pe€enje mozZete da po¢nete nakon
Sto plitku posudu za rernu stavite na trecu visinu. Plitka posuda na trecoj visini
omogucava skupljanje masnoce.

Okrenite prekidac za podeSavanje toplote rerne tako da pokaze simbol za ovu funkciju.
Zagrevajte rernu 5 minuta i zatim stavite hranu.

Na kraju pecenja, kao i kod svih drugih nacina pecenja, iskljucite prekida¢ rerne i
prekida¢ za podeSavanje toplote. Ponistite vremenski programator i izvadite hranu iz
rerne te stavite na sigurno mesto. Ne stojte preblizu rerni dok se ne ohladi i ne dozvolite
deci pristup rerni.

Upozorenje: Max. podeSenost termostata 190°C

gt

Grill, rostilj i ventilator

Kod ove funkcije, grill i gornji grejac te ventilator koji osigurava savr§eno pecenje, rade
zajedno. Koristi se za grill, pe€enje piletine i rostil].

Za pecenje, koristite "rostilj". Za grill, stavite hranu na re8etku, a reSetku na najvisu
vodilicu. Pecenje na Zaru mozete da pocnete nakon $to plitku posudu za rernu stavite na
tre¢u visinu. Plitka posuda na trecoj visiniomogucava skupljanje masnoce.

Okrenite prekidac za podeSavanije toplote rerne tako da pokaze simbol za ovu funkciju.
Zagrevajte rernu 5 minuta i zatim stavite hranu.

Na kraju pec€enja, kao i kod svih drugih na¢na pecenja, iskljucite prekidac rerne i prekidac
za podeSavanje toplote. Ponistite vremenski programator i izvadite hranu iz rerne te
stavite na sigurno mesto. Ne stojte preblizu rerni dok se ne ohladi i ne dozvolite deci
pristup rerni.

Upozorenje: Max. podeSenost termostata 190°C




Donijigreja¢

Kod ovog nacina pe€enja, toplota se najbolje isijava iz donjeg grejnog elementa. Ovaj
nacin je prikladan za grejanje hrane viSe nego za pecenje.

&

=== | Donjigrejaciventilator

Kod ovog nacina pecenja, toplota se najbolje isijava iz donjeg grejnog elementa i motora
ventilatora. Ovaj na¢in moze da se koristi za ravnomerno grejanje hrane u kratkom
vremenu.

4.4.4 Priborzarernu

Osim tacni za pecenje te reSetke za pecenje na Zaru i raznja za piletinu koje ste dobili
zajedno s rernom, mozete da koristite i staklene posude, kalupe za kolaCe, posebne
plitke posude prikladne za rernu koje mozete da nabavite u prodavnicama. Obratite
paznju na informacije proizvodaca vezane uz proizvod. Ako koristite male posude,
posudu stavite na sredinu reSetke za pecenje. Prilikom upotrebe emajliranog posuda
obvezno se pridrzavajte sledecih uputstava.

Ako hrana koja se priprema u rerni ne pokriva plitka posuda u celini, ili ako je hrana
izvadena iz zamrzivaca, ili se plitka posuda koristi za sakupljanje sokova iz pe€enja, na
plitkoj posudi se opazaju promene do kojih dolazi zbog visoke temperature tokom
pecenja.

Posuda poprima pocetni izgled tek nakon $to se ohladi. Radi se o normalnoj fizikalnoj
pojavizbog toplote.

Vrucu plitku posudu ili posudu nemojte da stavljate odmah na hladno mesto ili vodu ako
se radi o staklenoj posudi. Ne stavljajte ih na hladno i vlazno tlo. Stavite ih na suvu
kuhinjsku krpu ili podmetac i pustite da se polako ohlade. U suprotnom, staklo bi moglo
da pukne. Ako Zelite grill, preporu¢ujemo da koristite reSetku isporu¢enu zajedno sa
Sporetom. (Ako Vas$ proizvod sadrzi ovaj pribor) Na taj nacin, masnoca koja prska i kapa
neée da zaprlja unutrasnjost rerne. Ako Zelite da koristite veliku Zi¢anu reSetku, stavite
plitku posudu na jednu od nizih vodilica za sakupljanje masnoce. Radi lak8eg CiS¢enja
stavite i malo vode.

Za pecenje na zaru koristite Cetvrtu i petu visinu, a reSetku namastite kako se hrana ne bi
zalepila zareSetku.




Pecenje na raznju (opcija)

Izvadite spojnice nakon $to ste otpustili
$arafe i postavite pile na razanj. Zatim,
vratite spojnice na razanj i zabodite ih u
pile. Pritegnite Sarafe. Pre izvodenja bilo
koje od radnji opisanih u nastavku,
funkcija pe€enja na raznju mora da bude
isklju¢ena. Plitku posudu stavite na drugu
policu, a drza¢ raznja postavite u otvore
na posudi kao §to je to prikazano na slici.
Neki proizvodi isporu€uju se s reSetkom
nosacem raznja umesto drzaca pa posuda
moze da se stavi na prvu policu. U tom
slu€aju, potpornu reSetku stavite na trec¢u
visinu. Pre postavljanja vrha raznja u otvor
na zadnjoj plo€i rerne, okrenite mali
metalni poklopac tako da vidite otvor.

Drska raznja Otvgr 2a raiﬁnj na
straznjoj ploGi
Mali metalni
poklopac
Raznja
Potporni nosac¢ raznja ili
potporna resetka raznja
1\ J

Postavite vrh raznja u otvor na zadnjoj plo€i rerne i Evrsto postavite vrh raznja na potpornom
nosacu ili reSetki. Vrh raznja mora ¢vrsto da legne u otvor.

Tokom pecenja na raznju, drSka raznja ne sme da bude montirana, a vrata rerne moraju da budu

zatvorena.
. B .

i — - i 5 vodilica

C =\ 1 4 vodilica

3 vodilica

C = 3 2 vodilica
—— 1 vodilica

0 d

U

Smestite reSetku pravilno unutar prostora rerne, umetnite na Zeljenu razinu vodilice i

gurnite reSetku do kraja.




5. DEO: CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

Pre c¢isc¢enja svi prekidac¢i moraju da budu iskljuceni, a Sporet potpuno ohladen.
Iskljucite Sporet iz napajanja.

Proverite jesu li sredstva za CiScenje koja nameravate da koristite prikladna i
preporuc¢ena u tu svrhu od strane proizvodaca. Nemojte da koristite nagrizajuc¢e kreme,
abrazivne praskove za CiS¢enje, debelu zi€anu vunu ili tvrde alate jer biste njima moglida
ostetite povrSine Sporeta. U slu€aju zapaljenja te¢nosti prolivene po rerni, moguce je
ostecenje emajliranih povrsina. Odmah obriSite prolivenu te¢nost.

Ciséenje unutrasnjosti rerne
Iskljucite Sporetiz mreze pre ¢is¢enja

Unutrasnjost emajlirane rerne najbolje se Cisti ako je rerna topla. Nakon svake upotrebe
rerne, obriSite njenu unutraSnjost mekom tkaninom koju ste navlazili u vodi s
deterdzentom. Zatim je jo$ jednom obriSite mokrom krpom i na kraju suvom. S vremena
na vreme rernu morate temeljito da ocCistite posebnom te€noscu za ¢is¢enje. Nemojte da
koristite suva sredstva kao ni sredstva u prahu.

Ciséenje vitrokeramicke ploce

Pre pocetka CiS¢enja pricekajte da se vitrokeramicka plo¢a u potpunosti ohladi. Sredstva
za CiS¢enje ne smeju da sadrzavaju nikakve Cestice koje bi mogle da ostete plocu.
Koristite teCna ili kremasta sredstva za ¢iScenje.

Povrsina vitrokeramicke plo¢e mora da se Cisti hladnom vodom i osusiti s mekom krpom
ne ostavljajuci pritom nikakve ostatke sredstava za ciS¢enje na povrsini ploce. Slatku
hranu ocistite odmah nakon $to je prolivena po ploci tj. pre nego se plo¢a ohladi. Sunderi
s Celicnim vlaknima mogu da oStetite vitrokeramicko staklo. PraSinu s povrsine ploce
obriSite vlaznom krpom. Promena boje na kerami¢koj povrsini ne uti¢e na strukturu ploc¢e
kao ni na vek trajanja vitrokeramike.

Promena boje plo¢e moze da bude uzrokovana neciSéenjem ostataka hrane, erozijom
posuda koje koristite ili koriS¢enjem nedozvoljenih sredstava za &iSéenje. Pre upotrebe
sredstava za Ci8Cenje uvek Koristite lopaticu za €iS¢enje. S njom mozete da ocistite i
najsitniju necistocu s povrsine ploce. Materijale koje je teSko odistiti, poput rastopljene
plastike, ulja ili slatke hrane, lak3e éete da ocistite lopaticom za €iScenje. Lopaticu za
CiSCenje drzite dalje od dece kako se ne bi ozledila. Pazite da prilikom &iS¢enja ne
ogrebete adhezivni silikon na krajevima ploce.

5.2 ODRZAVANJE

Zamena sijalica u rerni

Zamenu sijalice trebao bi da obavi ovladéeni serviser. Najpre odspojite uredaj iz
napajanja i pustite ga da se ohladi. Kad ste skinuli poklopac ispred sijalice, izvadite
sijalicu iz njenog lezista. Postavite novu sijalicu otpornu na temperaturu od 300°C;
sijalicu nabavite u ovla8¢enom servisu; postavite je na mesto stare. Zatim vratite zastitni
poklopac. Nakon ovog postupka Vasa je rerna spremna za rad. Simbol na sijalici treba da
bude sledeca: 230V, 25Watt, tip E14.




6. DEO: SERVIS | PREVOZ

6.1 PROVERITE PRE NEGO SE OBRATITE SERVISU

Ako rerna ne radi;

Mozda je uredaj iskljuen iz napajanja ili je doslo do nestanka elektricne energije. Na modelima
s vremenskim programatorom, mozda je uzrok u nepodeSenom vremenu.

Ako rerna ne greje;

Mozda je uzrok u nepodeSenoj temperaturi pomocu tastera za kontrolu toplote.
Unutrasnja sijalica ne svetli;

Prekontrolidite napajanje.

Proverite ispravnost sijalice. Ako su neispravne, zamenite ih prema uputstvima.
Pecenje (ako donji-gornji greja¢ ne pec¢e ravnomerno) ;

Proverite poloZaj polica, vreme pecenja i vrednosti temperature prema uputstvima.

Ako osim ovih imate i drugih problema s Vasim proizvodom, molimo da se obratite
ovlaséenom servisu.

6.2 INFORMACIJE O PREVOZU

Ako je potreban prevoz;

Sacuvaijte originalnu ambalazu i proizvod uvek prevozite u originalnoj kutiji. Pridrzavajte se
znakova i uputstava za prevoz na kutiji.

Zalepite gornje delove Sporeta, poklopce i plo¢e plamenika te reSetke za posude na povrsini za
kuvanje. Izmedu gornjeg poklopca i povr$ine za kuvanje stavite papir, pokrijte poklopac i zalepite
ga sa stranicama rerne.

Zalepite karton ili papir na prednji stakleni poklopac u unutrasnjosti rerne kako ne bi doslo do
ostecenja uzrokovanog pomeranjem resetke i plitkih posuda tokom prevoza.

Zalepite i poklopce na bo¢nim zidovima rerne.
Ako nemate originalnu kutiju:

Preuzmite potrebne mere za zastitu spoljnih povrsina (staklenih i obojenih povrsina) Sporeta od
udaraca.




7. DIO: ENERGETSKA EFIKASNOST | TEHNICKE KARAKTERISTIKE

Uvoznik za RS:

Sintronic d.o.o., Bul. M.Pupina 10G, 11070 N.Beograd, Republika Srbija

Model samostojeci Stednjak:

SSC-6004-08 VC

Energija
Proizvodac¢

Tip / model

Elektriéna
rerna

Quadro

Quadro

Model
E

(i

N: 0061

c € g 230V~ / 400V 3N~ 9200W
66C1001E1502 A
(il s <
0518000462880001

Manja potros$nja energije

) -

Veéa potros$nja energije

\ B

Marka

Quadro

Model

S$SC-6004-08 VC

Klasa energetske efikasnosti

Potrosnja energije kod
standardnog opterecenja E (kWh)

A (Visokoefikasan)
B

mmooO

G (Niskoefikasan)

Potrosnja energije (kWh)

Konvencionalno : 0.95
Vazduh pod pritiskom : -

Potrosnja energije (kWh/ciklusu)
Nacin grejanja:

Klasiéni

S prisilnim kruzenjem vazduha

(pri standardnom opterecenju)

0.95

Koristan volumen (It) 61

Volumen Malo
Srednje <+—
Veliko

Korisni volumen

61

Trajanje kuvanja (dk)

Konvencionalno : 45
Vazduh pod pritiskom : -

Veli¢ina:
Mala
Srednja
Velika

Potrosnja energije kada grejanje

nije uklju¢eno

Povrsina kuvanja (cm’)

1200

Nivo buke
(dB(A)re 1 pW)

Daljnji podaci su navedeni u pratecoj dokumentaciji
proizvoda.

Further information is contained in product brochures
Norm EN 50304
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Quadro

www.quadro-electronics.com




Quadro

CAMOCTOEYKW LUNOPET
YnatcTBO 3a ynotpeba

SSC-6004-08 VC

MakenoHCKM




MounTyBaHU KynyBsauu,

Hawa uen e ga Bu NOHyaAUME KBalnnTETHU Npon3Boamn npoun3seeHn
BO MOAEPHU NOroHN n Cco nocebHO BHMMaHue npu NCNUTyBaHk€TO Ha
KBanuTeToT, BO COrNnacHoCT co BawwuTte ovekyBama.

OB0j NpypayYHuK € U3roTBeH kako 6u By nomorHan Bo ynotpebara Ha
[OMaLLHWOT anapart Koj € NPOon3BeaeH CO KOpUCTEHE Ha
HajcoBpeMeHa TexHororuvja, 6e36egHOCT U MakcumarHa eduKacHOCT.

Mpen oa 3anoyHeTe co ynoTpeba Ha anapaToT, BHUMATENHO
npouuTajTe ro ynaTcTBoTo 3a ynotpeba, 6uaejkv Bo Hero ce
cofpxaHu uHcpopmaumm 3a npaBuIiHO 1 6e36eHO NocTaByBak-e,
O[lpXKyBak-€ 1 KOPUCTEHE, a 38 MOHTUPaHe Ha anapaToT obpareTe
ce BO HajbnmnckuoT OBNacTeH cepBuc.

OBa ynaTcTBO € YHMBep3aJ/iHO U HAMEeHeTO 3a NoBeKke Moaenu.
MoxHo e BawMoOT Mmofen Aa He rM noceayBa cute PyHKUUN
onuliaHM oNuLIaHU BO yNaTCTBOTO.




COOPXWHA

1 - Onnc n AMMeH3nn Ha NpoM3BOaOT

2 - MNpeaynpenyBana

3 - MNocTaByBake 1 NOAroToBKa 3a ynotpeba
4 - HaunH Ha KopuUCTEeHE Ha LUNOPETOT

5 - Uncrerse n ogpxyBame

6 - CepBucuparse 1 Npeso3

7 - EHepreTcka e(KacHOCT N TEXHUYKN
KapakTepucTuku




1. AEN: onnc " QUMEH3UN HA NPOU3BOAOOT

ornuc:

Monuc Ha penoBuTe:

1- Kanak Ha wnopetot

2- MoBpLUKHa 3a rOTBEHE

3- YnpaByBauka nno4va

4- Pauka og BpataTta Ha cpypHaTa
5- ®dnoka (onuuja)

6- HuBenupayka Horapka

7- Bpata Ha dypHaTa

8- Cap 3a neyetse

9- XXuueHa peluetka

10- lopeH rpeay

11- Nononew Ha BeHTUNAaTopoT
12- CeeTno Bo dypHaTa

13- IpejHa nnova (puHrnn)

14- VC pejHa nnoya (puHrnu)

MOLEN AUMEH3UM (cm)
SSC-6004  |60*60*85 / 60*60*90
SSC-5004  |50*60*85 / 50%60*90




2. OEN: NPEAYNPEOYBAHA

NPEA OA 3ANOYHETE CO KOPUCTEHWE HA ANAPATOT NPE3EMETE T
CUTE BAXXHU BESBEOHOCHWU MEPKWU U LLENOCHO NMPOYUTAJTE O OBOJ
NMPUPAYHUK

41 OBoj anapaT e HaMeHeT MCKMy4YMBO 3a HenpodecuoHanHa ynotpeba BoO
JOoMaKuHcTBaTa.

A o oTrcTpaHyBawe Ha ambanaxara npoBepeTe Aanv uma owTeTyBawa. Bo cny4aj
Ha olTeTyBawa He ro KopucteTe anaparoT, TyKy obpateTe ce BO OBNaCTEHNOT
cepBuC 3a oapxyBake. AMbanaxHMoT MaTepujan (HajoH, KapToH, CTUPOMNOp UTH.)
Moxe fla buae onaceH 3a Aeuara v 3atoa Tpeba BeHaLlL 4a ro OTCTpaHuTe.

a [lpenopaunueo e NoCTaByBak€TO N NyLUTaHETO Ha anapatoT BO paGOTa Aa ro
M3BPLUM CTPYYeH M oBracTteH cepsucep. [lpon3BoaMTENOT He oaroeapa 3a
€BEeHTyanHu Wwretun npean3BukaHn o norpellHo MHCTanmpaHwbe.

A Mpeg ga ro npuknyynTe LUNOPETOT Ha enekTpuyHaTa W MnivHckata Mpexa,
BHMMAaTENHO NpoBepeTe Janu Mpexara odroBapa Ha nogaTtoumTe HaBedeHW Ha
ambanaxara u/unu Ha HaTnMcHaTa Nnoyka co nogaToumTe Ha anapaToT.

A [lpeg garo NpuKny4ynTe LWNOPETOT Ha MpexaTa, npoBepeTe aann CBOjCTBaTa Ha
eNneKTpnyHata, OAHOCHO MJIMHCKaTa MpexXa ogrosapaatr CO TexXHU4YKuTe
MHOPMaLMM HAaBEAEHM Ha eTMKeTaTa.

< [JoBogHnoT kaben Hukorawl He ro MeHyBajTe camu. AKO Kabenot e MuTeTeH,
obpaTeTe ce BO OBMacTEHNOT CepBUC.

A [NpenpanoyHeTe Co 3aMeHa Ha CBETUIKaTa BO pepHata, UCKIly4eTe ro anaparor.
A MNpenpnanoyHeTe Co UYMCTEHE UMW OAPXKYBaH-e, UCKITyYeTe ro anaparor.

&1 MpwujaTenckn ogHOC KOH XXMBOTHaTa cpeauHa
Cnopeg npaBunHukoT Ha EY pupektueBata 6poj 2002/96/EL, 3a
Npou3BOAM MOKPaj KOM CTOM 3HaK MpeupTaHa kopna 3a otnagouu, Bu
obpakame BHUMaHWe OeKa TOj Npou3BOA4 HE CMee [a Cce TpeTupa Kako
CTaHpapaeH KykeH otnaf. Co npaBUnHO MNocTanyBake, 3rpuKyBarbe U < gy
peuuknupame Ha MpPOM3BOAOT CnpedyBaTe MOTEHUMjanHW HeraTvBHM
nocneanun no YHoBeKOBOTO 3,qpaBje M XMBOTHaTa cpeanHa, Ko MoXaT fa HacTaHaTt
rnopaay HeafeKBaTHO 3rpwkyBare UNU prnamwe Ha OBOj NMpou3Bog. 3a noseke
MHGOPMaLMM BO BPCKa CO PELMKIUPAHETO U 3rpuKyBameTO Ha Npou3BoaoT, Be
MOSIMMe KOHTaKTUpPajTe ro BaLUMOT JIOKarneH LieHTap 3a 3rpuxyBare onaceH otnazg
nnnnpogasHuUaTa BO KOja CTe ro Kynumne npoun3soaor.
CTtapuoT 1 noTpoLLeH anapar He cMee Aa ce hpna Co OCTaHaTUOT KyKeH OTnaA.
OBoj npowusBop Tpeba fa ce oanoxum BO NOcebHO HaMeHeTU u
COOABETHUPELMKIAXHN NPOCTOPU U MecTa 3a cobuparse OnaceH eNnekTpUYeH u
€J1IeKTPOHCKM oTnaa.




2. OEN: NPEAYNPEOYBAHA

A He ocraBajTe 3anannveu matepujany 6nv3y LINOPETOT AoAeka UCTUOT paboTu.

o | O6paTeTe BHMMaHWe Ha kabnute of opyrute enekTpuyHu anapatmn BKIyYeHu
noxpaj LLMOPETOT, Kako He onrm aonupane 3arpeaHuTe oenoBu.

@ Kora wnopeToT He paGoTu, NpeknHyBaunTe Tpeba Aa Guaat nocTaBeHn Ha nosvuyja
IIOII-

4 3arpeaHvoT cTakneH Kanmak Moxe fa nykHe. [Npen Aa ro 3aTBopuTe KamakoTt
WCKITyYeTe v cuTe NiiameHnum.

o | OBOj NpUpaYHUK € HameHeT 3a NoBeKe MOAENMW. Moxebu BawwmoT LUMOPET He U
nocegyBsa cute CBOjCTBa onuwaHn BO OBOj npupadyHuk. [logeka ro uutarte
ynatcTBoTO, 06paTeTe BHMMaHWE Ha N3pa3nTe Kou coapxar 6p0€BVI.

A [euataHe cmear face Haoraar 6rnmay WNopeTorT.

I Ako 3abenexuvTe HanykHyBaka MM OLITETyBaka Ha LUMOPETOT, 3a Aa usberHete
ONacHOCT 0f eENEKTPUYEH yaap UCKMyYeTe ro o HamnojyBaHeTO CO 1. Mpexa.

A [MocebHo BHVIMaBajTe AaHe rm gonunparte 3arpeaHnuTe AenoBu BO pepHaTta.

W [1nodata 3a roTBew€e U NPOCTOPOT Ha cpypHaTa He cMeaT Aa ce Yncrtat COo anapatum
3a4YnCTeH-e Koun pa60TaT Ha napea.

&1 Kora ro oTBapate KanakoT Ha rpejHUTE PUHITIU, Ha HEFo HE CMee [a Ma TEYHOCT.
3aTtBoperTe ro kanakoT 0TKako nnameHuuuTe Ke ce onaaar.

W [opneka wnopeToT paGoTu, kKanakoT Ha rpejHuTe nnouun Tpeda fa Guae npaBunHo
NOCTaBEH.

3A EO®VMKACHO PABOTEWE W BE3BEAHOCT HA LWIMOPETOT, BU
MNPENOPAYYBAME KOPUCTEHE HA OPUTMHANHW PE3EPBHW OENOBU, A
BO CNNYYAJ HATIOTPEBA NMOBUKAJTE OBJIACTEH CEPBUCEP.




3. AEN: NOCTABYBAHE U NOANOTOBKA 3A KOPUCTEHE

OBOj coBpeMeH, hyHKLMOHANEH M NPaKTUYeH LUNOPEeT e NPOU3BEAEH Of HajKBaNUTETHM
maTepujanu 1 OenoBu, Kou Ke rv 3agosonaTt cuTe Bawwm Gapama. 3agomkutenHo
npounTajTe N ynatcreara kako He 61 umarne npoGrnemMm 1 kako 61 NocTurHarne HajaoGpu
pesyntaTtu. CnegHute MHGOPMaLIMK Ce BaXXHW 3a NPaBUITHO NOCTaByBak-e U paboTta Ha
LUnopeToT. 3a nHcTanauuja obparteTe ce BO OBMacTeH CEPBUC.

3.1 NOCTABYBAHKE HA LUMOPETOT

|

Mpy WHCTanupawe Ha LNopeToT nocebHO BHWMaHWe obpaTteTe Ha Jony
HaBegeHWUTe hakTopu Co Len Aa CrpevnTe eBeHTyanHu npobrnemMm u HecakaHu
CUTyaLMm1 KoM MOXaT Aia Ce MnojaBaT NOKaCHO.

LLiInopeTtoT MoXe aa 6uae noctaBeH Bo bnnanHa Ha meben, nog YyCInoB BUCMHaTa Ha
MebenoT Aa He e norofiema of BMcMHaTta Ha LUNOPETOT.

O6paTteTe BHMMaHWe LUNOPETOT Aa He Guae NnocTaBeH BO 6nn3mHa Ha NagunHuum
NeCHo 3ananneu MaTepujanu, Kako Ha NpMMep 3aBecu.

3a HopMarnHa uupKkynavlmja Ha Bo3gyxoT ce npenopadyyBa Aa ce octasu 6apem 2 cM
cnobogeH NpocTop Nnomery 3agHaTta CTpaHa Ha LWNopeToT U SUAOT.

Me6enoT koj ce Haora Bo Onmn3mHa Ha LUINOPETOT Tpea Aa 6uae npov3BedeH o
marepujan oTnopeH Ha TonnuHa nosucoka og 50°C.

AKO BMCMHAaTa Ha KyjHCKMOT meben e noBucoKa oA CafoT NMOCTaBeH Ha LUMOPETOT,
oppaneveHocTa mery me6enot n wnopeToT Tpeba Aa nsHecysa MMHUMarnHo 11 cm.

MwHumanHaTa BucMHa mMery cagoT NoCTaBeH Ha LUMOPETOT U KYjHCKUOT eneMeHT
unu acnupatop Tpeba aa n3HecyBa 65 cM, kako LUTO e NpuKaxaHo Ha crnvkaTa. Ako
Ha LUNOPETOT He € NOCTaBeH caj, MMHUManHaTa BucuHa Tpeba fa nsHecysa 70cm.

< MwH60 cm. >

ACIMUPATOP

MuH 65 cm
(co acnupatop)
MwuH 70 cm
(6e3 acnupartop)

Mwun 42 cm.
MwH 42 cm.

00 0000




3. AEN: MNOCTABYBAHKE U NOArOTOBKA 3A YNOTPEBA

3.2NOAECYBAHE HA HUBENTUPAYKUTE HOTAPKA

LLinopeToT cToM Ha 4 nogecuBm HUBENUpPadkn Horapku. Npea ga ro nocraeBute
LUNOPETOT MpoBepeTe ja BoedHayeHOCTa Ha Horapkute. NogecyBaweTo ce
BPLUM CO BPTEHE HA HUBENMPAYKUTE HOrapku BO Hacoka Ha cTpernkata Ha
YaCOBHMKOT. Ha 0BOj HA4YMH LUMOPETOT MOXKE Aa ce NOBULLM HajMHory 3a 15 mm.
AKO HMBENUpPaYKnTE Horapku ce COOABETHO NOCTaBEHM, LUMOPETOT He CMee Aa
Ce NpeMecTyBa CO NMOBIIEKYyBakbE, TYKY CO MOAUTHYBake.

3.3 ENEKTPUYEH NPUKNYYOKUN BE3BEOQHOCT

anI n3seflyBaw-e Ha eNIeKTPUYHNOT NMPUKITYHOK, 3a0IKUTEITHO npvuJ,p>KyBajTe
Ce KOH cnegHUTe ynaTcTBea:

|

KabenoTr 3a 3asemjyBate Mopa Aa Ouage crnoeH Ha TepMuHanoT 3a
3a3emjyBake. AKO Ha MeCTOTO Ha MOCTaByBak€ Ha LUNOPETOT Hema
COOOBETHO 3a3eMjeHa yTWYHMLA BO COrNacHOCT CO MponucuTe, BegHal
obpaTeTe ce BO OBNacTeH cepsucep.

3asemjeHata yTuyHMUa Mopa Ada Ouae nocrtaBeHa ©Onuady anapaTor.
HewmojTe na kopucteTte npoaorxeH kaben.

JosogHnoT kaben He cMee da M gonvpa 3arpeaHuTe MOBPLUMHU Ha
NpoV3BOAOT.

Bo cnyuaj Ha owTeTyBama Ha kabenot, obpateTe ce BO KBanUdUKyBaH
cepswc. Camo oBracTeH cepBucep CMee ja ro MeHyBa KabenorT.

HewncnpaBHMOT enekTpuyeH Npuky4yok Moxxe Aa Npean3Brka oLLTeTyBakba
Ha npoun3BoaoT. BakBuTe oluTeTyBatba He noanexar nofd rapaHuujara.

LWnopeTtoT e nogeceH 3a pabota Ha mMpexa 220-240 satu. [Jokonky
MpexaTa ce pa3nuKyBa o HaBe4eHUTe BpeAHOCTU BeAHaLl nbpaTteTe ce BO
OBMaCcTeHnoT cepBuC. EJ'IeKTpI/I‘-IHI/IOT kaben He cmee na rm gonupa
3arpeaHuTe NOBPLUMHM Ha MPOM3BOAOT. Bo cnpoTUBHO MOXHO € Aa Aojae A0
OLUTETYBaH-€ Ha ENEKTPUYHMOT Kabern n KpaTok cnoj.

OcurypyBa4oT BO CTPYjHOTO KOMO MOpa Aa MMa OTBOPEH KOHTaKT of
Hajmanky 3 MM, CO ja4ynHa Ha cTpyja 32A 1 NPoJOImKEHO AejCTBO.

AnapaToT e npedBuaeH 3a PMKCHO MPUKIyYyBare Ha erl. HarnojyBare.
MpWKY4YOKOT Ha anapaTtoT NpenyLUTETE o Ha OBIIAaCTEH CepBUcep.




3. AEN: MNOCTABYBAHKE U NOArOTOBKA 3A YNOTPEBA

d 3a dwukceH kaben TvMn Ha nosp3yBawe kaben HO5VV, HO5V2V2 wnu
HO5RR.

@ PukcHm kaben 3a noBp3yBane korstite ronemnHa kaben 3X2, 5mm2 nnu
3x4mm2 BO 3aBUCHOCT Of, cunaTta Ha ypeaoT U UHCTPYKUUUTE Ha 3agHaTa
CTpaHa Ha ypeaoT.

@ 3aBMCHOCT oA TUMOT Ha MoOAen ypeau, HeKou ypean Moxe Aa buae
npunoxeHa co cneuujaneH ytukad (Ha npumep, Perilex unu Norplug),
AOKOrKy e NoTpebHo, 3ameHeTe AenoBu CO OPUrMHaNHW pe3epBHN A4eNOoBU

4 16A/400V Ynotpeba Ha Perilex NUHCKM MPUKNYYOK WM MPUKNYy4OK 3a
25A/250V Norplug.

4 [opeHaBedeHUTE KOHEKTOPY Ce KopUCTaT CaMo BO HEKOM 3EM)MU.

Mok HanoH ﬁ:g:;wuara Ha
5000-10600W 380/400/415V 5x1,5mm2
5000-8600W 220V 3x2,5mm2
=8600W 220V 3x4mm2
5000-9000W 230V 3x2,5mm?2
=9000W 230V 3x4mm2
5000-9500W 240V 3x2,5mm?2
=9500W 240V 3x4mm2




3. AEN: MNOCTABYBAHKE U NOArOTOBKA 3A YNOTPEBA

3.40WUTMNPEOAYNPEOYBAKBA U MEPKU 3ANMPETMNA3NNBOCT

|

BawwuoT wnopet e npou3BedeH BO corflacHocT co 6e3begHOCHUTE
ynaTcTBa 3a enekTpuyHu anapatn. OgpxyBakeTo 1 NnonpaskutTe cMmee aa
I BPLUM caMo OBIacTeH KBanudmKyBaH CTpy4Yhbak, obpasyBaH of cTpaaHa
Ha npousBoauTenoT. [MocTaByBawata W MOMpaBKMTE KOM He Ce BO
COINacHOCT CO CregHnNTe NpaBunia Moxar Aa ouaat onacHu.

Npn paboTta Ha WNOpeTOT goara 4o 3arpeBare Ha HEeroBNTe HaaBOPELLHN
noBpLwWHW. BHaTpewHnTe Agenosn Ha dypHaTa, oHue Kou obesbenysaat
TONMNVHa M Napeara koja uanerysa ce MHory Tonnu. [ypu n kora ke ro
WCKMy4MTe LUNOPEeTOT, CrnoMeHaTuTe [AernoBu OcCTaHyBaaT 3arpeaHu
n3secHo Bpeme. He gonupajte rv 3arpeaHute nospwuHu. [euata Heka
6uaaT noganeky o LUNopeTorT.

Kora roTBeTe co TBpAM MMM TEYHU Mecna, He ro octaBajTe LUnopeToT 6es
Hagsop. Bo cnyuyaj Ha ekCTpeMHO 3arpeBarbe, MacrnoTo MoOXe Aa ce
3ananu. He wucTypajTe Boja Bp3 3ananeHoTo Mmacrno. 3a racetse Ha
nraMeHoT, NOKpWjTe ro CafoT CO Kanak U UCKIy4YeTe o LNOPEeTOT.

dypHaTa 1 NpekuHyBayMTe 3a NogecyBake Ha TonnuHaTa Mopa ga bugar
noaeceHn, a YacOBHUKOT Ha dypHata nporpamupaH 3a nedewe. Bo
CNPOTMBHO Taa Hema fa paboTn.

He craBajTe HMKaKBM NpeOoMeTV Ha OTBOpeHaTa BpaTa Ha dpypHarta unu
cunokata. Bparta Moxe Aa ce CKppLUM UMK Aa HacTaHe NnopemeTyBakbe BO
pamHoTeXaTa Ha LLNOpPeToT.

Bo gonHata cuoka Ha LUMOPETOT He OcTaBajTe TelKU M 3anannvsu
npeamMeTy (HajroH, NNacTUYHN KECU, XapTuja, TKaeHUHM. .. ).

Kora wnopeTtoT He e BO ynoTpeba, MUCKIyyYeTe ro of HanojyBateTo U
3aTBOpeTe ro MMAWHCKMOT BeHTUM. 3aluTuTeTe ro LWMNopeToT oA
aTMOCEpPCKM BrvjaHmWja U He OCTaBajTe ro Ha COoHLE, 40X, CHET, NpaB UTH.

‘0 S
2 5 21—, 5
1 _:|L PE—D) 1, PeD
3x2.5mm 220V ~ 5x1.5 mm 380 V~,3N ~
3x25mm 230V ~ 5x1.5 mm 400 V~,3N ~
3x25mm 240V ~ 5x1.5 mm 415 V~,3N ~




4. OEN: YNOTPEBA HA LUMOPETOT

4.1 TEXHNYKN KAPAKTEPUCTUKHN

50cm 60cm
[oneH rpeau 1000 W HorneH rpeav 1100 W
lopeH rpeay 1000 W lopeH rpeav 1200 W
Mpun 1600 W Mpun 2000 W
Typ6o rpeav 2000 W Typbo rpeay 2000 W

4.2 L3rNeqd " KAPAKTEPUCTUKUN HA KOHTPOJTHATA TIJTOYA

MoaBwxHO konye
3a nofecyBame

. NoaBwxHO Konye JleBa npegHa [ecHa 3agHa
$y”f‘2¢f ha 3a TepMocTaToT pvHrma puHrma
= — | |
(m] ) I 2 & 3 38
L] . . . .
H '

Tajmep JleBa 3agHa [ecHa npenHa
(onumja) puHma puHrma

4.3 YNOTPEBA HA ENEKTPUYHUTE N CTAKITOKEPAMUYKUTE PUHITIN

Co enekTpnyHaTta nnoya ce ynpasyBa NpeKky NPeknHyBad Koj uma 7 ctenenu jaumHa. "0"
3HauM Adeka nrovata e ucknydeHa. Ynorpebarta Ha gpyrute 6 cteneHu e objacHeta

nopony.
Fl Fl
0 0
. 1 OppxyBatbe Ha TonnvHaTa
1 -6 & 1 .
2-3 3arpeBamne co crnaba jakocT Ha TonnuHa
- i o i 4-5-6 [oTBeH€e — Neyere 1 Bpuere
3 4 4 3
Hotplates J | Vitroceramic Cooker |




[OpHWOT Aen Ha enekTpuyHaTa nnoya e NpecsrievyeH co 3aTUTeH matepujan
oTnopeH Ha TonnuHa. MNMpea npBaTa ynorpeba Bkny4YeTe ro NpeknHyBayoT 3a TONMHa
Ha no3uuuja "3" n nywTeTe ja nnoyata ga pabotn 5 MMHYTM Nopaau cCoropyBake u
3auBpCTyBake Ha 3alITUTHUOT Coj. 3a roTBewe Ha Ha eneKkTpuyHaTa ninova
KopucTeTe CafoBK CO paMHO 1 MasHO AHO. EnekTpuyHarta nnova nocturHysa
HajecbukacHa paboTa nNpy KOpPUCTEHE Ha CaAoBK CO COOABETHA roNieM1Ha 1 paMHo U
Ma3Ho gHo. Ha ronemata nnoya He 6u Tpebano ga ce ctaBaat Manv cagoBu buaejku
Ha TOj HAYMH goara go ryberse TonnuHaTa n eHeprujara.

—=—

m WX X

MOrPELLHO MOrPE| MOrPELLUHO
| MPABUITHO | OKpyrno gHo Ha cafoT Mano ,EI,HO Ha ca,qo-r HenpasunHo nocTtaBeH caj

OTKako ke 3aBpLUMTE CO rOTBEH-ETO NpoBepeTe Aanu NOABMXHOTO KOHTPOSTHO Konye
Ha KopuCTeHaTa puHrna cre ro noctasune Ha nosuuuja "0". Mo ncknyvysame Ha
LLINOPETOT He ja JonuMpajTe puHrnaTa N3BeCcHoO BpemMe, AoAeKa NOTMNOMHO He ce onaau.
[JeuaTta Heka BGuaat noganeky of LNOPETOT

Mo ynoTtpebara, ucuncrteTe ro LNOPETOT CO MOKPa Kpna. AKO e JoCTa HEeYmCT, 3a
yMCTeHe KopucTeTe BoAa paspefeHa Co COOABETHO CPeCTBO 3a YncTene. 3a aa ro
3abp3aTe CyLueHEeTo, KPaTKo BKITy4eTe ro LUNOopeToT.

© o CTaknokepamMuykmMTe NnoYm MoXar Aa rpeat BoO ABE pPasnnyHu
o nosvumun. 3a pabota cu HaaBOPELLUHUOT Aen Of ABE 30HU

(noronema pvHrna), cBpTeTE ro KOMYeTo Ha no3uuunja "© ". Bo

Toj cny4aj pabotaT ABeTe 30HU Ha nroyarta (M nomanaTa u

5 2 noronemara). 3a paboTa co oBanHaTta puHrna, CBpeTe ro

\ ’ konueTo Ha nosvumja "©". Bo Toj criyyaj paboTaT 1 0BanHUOT 1

4 8 OKPYIMWOT Aen Ha puHrnaTa.




4.4 HAYMH HA PAKYBAKE CO ®YPHATA

4.4.1 Ynotpeba Ha gUrMTanNnHMOT BPeMeHCKU nporpamaTop (onuuja)
MopecyBawe Ha BpemeTo

lMocne noBoaoT Ha cTpyja Bo doypHaTa, Ha eKpaHoT Ke ce 3ananu 3HakoT (A).
MpuTtucHeTe rn konuuwata (+) u (-) nctoBpeMeHo. MoxeTe e Aa ro nogecerte
3rofieMeTe UnvM HamaneTe) BPeMETO CO NPUTUCKaHe Ha TUe KoNunksa.

Anapwm / MogecyBarwe Ha BpeMeTo

OBaa byHKLMja ce KOpUCTH 3a NoJecyBake Ha BPEMETO 1 anapMoT. MpuTuckajTte ro
konyeto "MODE" gogeka cBetunkaTa Ha nHgmkatopot " Q " He 3aceeTu. [MNogeceTe ro
CaKaHWOT Nepuog Co NpuTUCKake Ha KonyukwaTta "+" n "-". OTkako cTe ro nogecwne
BPEMeTO, Toa ce UCNULLYBa Ha OMCINEjoT 1 Tpenepu 3HakoTt "Q". BpemeTo MoxeTte
4a ro nogecute Bo uHtepsan og 0-23.59. OTkako NogeceHoTo BpeMe Ke ucrede, ke
ce ornacy anapm, a aHakoT " O " nouHyBsa Aa Tpenepu. AnapMmoT ce UCKMyvyBa npu
npucuTkawe Ha buno koe konye.

Mporpamupare Ha BpeMeTo criopen TpaeHeTo Ha NeYeHeTo
OBaa beHKLI,VIja Ce KOpUCTK 3a ogpenyBal-€ Ha BpeMeTpaeHeTo Ha NevYeHeT1o.

Mputuckajte ro konyeto MODE fgogeka Ha AUCNNEjoT He NoYHe Aa Tpenepu o3Hakara
"dur". MNogeceTe ro BpeMeTo 3a nevexe MMajku ro Bo npeasua BUAOT Ha XpaHaTta LUTo
ja npunpemarte, kopucTejkn rn konymkara (+) 1 (-) Aogeka NporpamMaTopoT ce Haora
BO oBaa nonoxba. /3BecHo Bpeme OTKaKo ke 3aBpLuM nocTankaTta Ha nogecysamse,
Ha eKkpaHOT Ke ce MnojaBu TOYHOTO BpeMe, a o3HakuTe "A" n " 1" noctojaHo ke ceetat
6e3 ga Tpenepart. o 3aBpLUyBaHe Ha FOTBEH-ETO Ce Ornacysa anapm, a cumbonure
"A" n "8 “ noyHyBaat ga Tpenepar. [Npu npuTuckake Ha Buno koe konye ro
npeKkMHyBaTe 3BYKOT Ha anapamMoT 1 TpeneperweTo Ha cumbonuTe. Bpemeto 3a
nedyexwe Moxe ga ce nogecu nomery 0-10 yaca.




Mporpamupame co oapenyBake Ha BpeMeTo 3a 3aBpllyBakb-€e

OBaa byHKUMja ce KOpUCTU 3a NoJeCyBaH€ Ha BPEMETO 3a 3aBpLLYBaHE HA FOTBEH-ETO.
3a nopecyBawe nputuckajte ro konyeto "Mode" gogeka mHaukatopot "End" Ha
avecnnejot He noyHe da Tpenepw. logecere ro cakaHOTO BpeMe KOPUCTEJKM i
konumkata "+" n "-". OTkako ke M3MUHe NoAeCceHOTO Bpeme, Ke ce orfnacu anapm Koj
MOXETe [ia ro NpeKMHETE Co NpUTMCKame Ha B1o Koe Konye.

Mporpamupare Ha BpeMeTo 3a roTBeH:€e U 3aBpLUyBaH€

OBaa byHKLMja ce KOpUCTK 3a NOAECYBake Ha BPEMETO 3a FOTBEHE CO KOPUCTEHE Ha
aBToMaTckaTa dyHKUWja 3a rotBene. Tpeba Aa ce noctaBaT iBe BPEMUHLA - 38 TOTBEHE
M 3a 3aBpllyBake, Kako OM ro nogecune KpajoT Ha nepuopoT 3a roteBewe. 3a
nogecyBake npuTuckajTe ro konyeto "Mode" nogeka nigukartopot "End" Ha gucnnejot
He noyHe fa Tpenepw. lNMogecete ro cakaHWOT Nepuop 3a roTBEHE KOPUCTEjRM 1
konumkarta "+" n "-". Kora BpemeTo e noctaBeHo, Toa aBTOMATCKU ke ce peructpupa
nocne 5 cekyHau npu wto cumbonute "A" n " 1 “ ke Guaat noctojaHo oceeTneHu. Mo
NCTeKyBak-€e Ha MOCTaBEHUOT Nepuog, Ke ce orrnacu anapmot 1 cumbonot "A" 3anoyHyBa
Aa Tpenepu. 3BYKOT Ha anapamoT U TpenepeweTo Ha konyeto “A“ moxeTe ga ro
NpPeKMHETE Co NpUTHCKare Ha 1o koe Konye.

- moe  +
[ ) [ ] e

4.4.2 YnoTpeba Ha MexaHU4YKUOT Tajmep (onuuja)

PayHo pabomemse Pa6bomemse co
nodecyeame Ha
Kora konyeto Ha epememo

nporpaMaTopoT (TajMeporT)
Ke ro ctaBute nosuumja M
(manual) kako wTo e
npukaxaHo Ha crnukara,
ypHaTa ke pabotu. Kora
Kon4yeTo 3a Tajmep e
NnocTaBeHO Ha nosuuuja
"0" chypHaTa ke buge
uckny4yeHa.

CspTeTe ro nporpamatopot
BO Hacoka Ha cTperkaTa Ha
YacoBHuMKOT nomery 0-100
MWHYTU KaKo LUTO €
npuKaxxaHo Ha cnukaTa.
dypHaTa ke npectaHe co
paboTa nocrne ncrekyBawe
Ha NnoJeceHoTo Bpeme, a
nporpamaTtopoT Ke BKny4u
3ByYeH 3HakK 3a
npegynpegysane.




4.4.3 YnoTtpe6a Ha hyHKUMCKMTE NPEKUHYBa4M Ha pypHaTa

OBOj NpeknMHyBay 0BO3MOXYBa bupame pyHKUMKM Ha ypHaTa. PYHKUUNTE N HUBHUTE
CTeneHn ce npukaxaHn Ha cnegHata Tabena. OCBeH Toa, Ha criegHuTe CTpaHu ce
AageHu getanHu objacHyBarba v ynaTcTBa 3a KOPUCTEH-E.

Bo 3aBWUCHOCT 0 MOAENoT, oapeaeHm hyHKLMU Hema Aa Gugar fgoctanHu.

6 Ce BkIy4yyBa cBeTUIIKaTa BO (pypHaTa.

& Ce Bkny4vyBaar cBeTurnkata Bo oypHaTa, LipBeHaTa CBeTUrka 3a
é npeaynpeayBake, Kako M BEHTUNATopoT. 3a oAMpP3HYBake Ha CMp3HaTa XpaHa.

Ce BkIy4YyBaaT TEPMOCTATOT Ha (hypHaTa, KOHTPOMNHAaTa CBETUIIKA U TOPHUTE U
[IOMHUTE rpeaun.

rpeayvyoTr U BEHTUNATOpPOT.

@ Ce BKNy4yBaaT TEpPMOCTATOT Ha hypHaTa, KOHTPOMHUTE CBETUIKM, Typ6O
N

> Ce BknyyyBaaT TepMocCTaT Ha pypHaTa, KOHTPONHWUTE CBETUIKW, BEHTUNATOPOT
— W TOPHUTE U JOMHUTE rpeayu.

W Ce Bkny4vyBaaT TepMOCTaTOT Ha ypHaTa, KOHTPONMHUTE CBETUIIKW, FpeayvoT 3a
=¥ rpvn n dyHKumjata ckapa.

Q7| Ce BknydyBaar TepMoCTaToT Ha dpypHaTa, KOHTPOMHWUTE CBETUITKU, TOPHUOT
3=& rpead, rpeajyoT 3a rpun U dyHKumMjaTa ckapa.

¥T7| Ce BxnyyyBaar TepMoCTaToT Ha (pypHaTa, KOHTPOIHWTE CBETUIKM, TOPHUOT
¥ rpead, rpeayoT 3a rpun, BEHTUNATOPOT, Kako U (hyHKLMjaTa ckapa.

Bo dyHKupnja ce TepmocTaToT Ha hypHaTa, CBeTunkarta u JOMHWOT rpeau.

@ Ce BKny4yyBaaT TepMOCTaToT Ha cbypHaTa N KOHTPOJTHUTE CBeTIa, Typ60
rpeadvoT, AOJTHUOT rpeay n BeHTUNaTopoT.

& Ce BKkIy4YyBaaT TEPMOCTATOT Ha hypHaTa, KOHTPOHUTE CBETUMKM U JOSNHUOT
— rpeau.




X ®DyHKUMja oaMpP3HYBaHte
é

MocTankaTa 3a 0AMp3HyBat-e MOXETe Aa ja MoKpeHeTe AOKONKY CMp3HaTaTa xpaHa ja
cTaBeTe (o hypHaTa M MPEeKMHYBaYoT ro CBpPeTe Ha CooABeTHaTa o3Haka. Ha oeaa
nporpamMa xpaHata He ce roTBW TyKy ce OOMp3HyBa 3a KpaTOK BPEMEHCKU Mepuos.
XpaHarta Koja Ke ja ofMp3HEeTe NMOCTaBETE ja Ha TpeTaTa nosnuvua of AHOTO T.e. Ha XudeHa
pelweTka. Ha OHOTO Ha neykarta cTaBeTe LIMPOK cad 3a cobuparbe Ha Bogarta Koja
HacTaHyBa Nopaam OAMP3HYBaHETO.

= | ®DyHKUMja Ha JONEH — ropeH rpeauy (CTaTU4HO NeyeHse)

OBOj Ha4MH Ha NeYere ce HapekyBa TpaauuMoHaneH, Guaejki TonnmMHaTta og AONHUTE U
rOPHWUTE €erlieMEeHTU PaMHOMEpPHO Ce LWWpWM HU3 dbypHaTa co WTOo ce oGe3benysa
NOJeIHaKBO NeYeH-e Ha [ornHaTa v ropHarta noBpLIMHA Ha XpaHa.

Mpenopaunueo e ypHaTa NPeTXo4HO Aa ce 3arpee BO BpemeTpaewe of 10 MUHYTH.
XpaHaTa, NpeTxoAHO CTaBeHa BO COOABETEH caf, OCTaBeTe ja fa ce neye cropen
npenBuaeHoTo Bpeme. PyHKLUMjaTa fJoneH / TopeH rpeay ce npenopadysa npy npunpema
Ha TOPTU, BUCKBMTM, OBOLLIHM KOMNa4u, Lnaretu, nasarsu v nuuu.

Ha kpajoT Ha nevereTo MCknyyeTe ro NpeknHyBayoT 3a ypHaTa 1 nopgecysBamwe Ha
TOMNMHAaTa M MOHWULWITETE FO BPEMEHCKUOT nporpamartop. M3sapeTe ja xpaHarta of
dypHaTa, CTaBeTe ja Ha CMIypHO MECTO M OCTaBeTe ja BpaTaTa OTBOpeHa ce AoAeka
dypHata He ce onaaw. bugejkun dypHaTta ceywite e Tonna, HemojTe Aa ctoute 6rnm3y Hea
1 BHUMAaBAajTe Ha Jeuara.

z BeHTMNaTop 1 AOrIEH - TOPEH rpead (CTaTUYHO NMeYeH-e CO BeHTUnaTop)

BosgyxoT goara og ropHUTE 1 JOMHUTE IPEjHU eNEMEHTM U CO MOMOLL Ha BEHTUNATOPOT
ce pacrnopeaysa Bo dypHarTa.

MpeknHyBa4oT 3a NogecyBare Ha TOMNMHAaTa € MOCTaBeH Ha NPenopaYaHNoT CTeMNeH BO
Tabenarta. CBpTeTe ro NpeknHyBayoT Ha (hypHaTa COrfacHO CO O3HakaTta 3a oBaa
dyHKUWMja, a BpeMeTo Ha pypHaTa nocTaBeTe ro Ha npenopaYyaHoTo BpeMe 3a nevekse,
CO MpeTXodHO 3arpeBake Ha (ypHata BO BpemeTpaewe 0f AeCeTUHa MUHYTW.
XpaHaTta, NpeTxogHoO CTaBeHa BO COOABETEH caj nocrtaBeTe ja BO dypHata. Osaa
dyHKUMja Ha pypHaTa ce npenopaYvyBa 3a nedemwe Tecta, buaejkm cekoj Aen og xpaHara
ce neye BoegHayeHo. PyHKuujaTa e gobOpa 3a NOAroToBKa Ha XpaHa BO eeH cag.

Ha kpajoT Ha nevyer€eTO, UCKNy4YeTe ro NPEeKNHYBaYvoT 3a NodecyBare Ha TonnuHara.
MoHuwTeTe ro BPEMEHCKMOT Mnporpamatop M M3BajeTe ja xpaHata of dypHarta.
OTBOpeTe ro KanakoT Ha dypHaTa 1 ocTaBeTe ja Aa ce onaau. He Npubnunxysajte ce 4o
dypHaTa fogeka nctarta He ce onaguv v BHUMaBajTe Ha feuara.




@ Typ60 BeHTUNATOP

Typ60 BEHTMNATOPOT OBO3MOXYBa paMHOMEPEH pacnopes Ha TonnvHaTa Bo dypHara.
Mpwu paboTa co oBaa hyHKLMja XpaHaTa Ha Ha cCMTE NONULIM Ce NpUNpeMa BoegHa4YeHo.
lopHuoT gen of dhypHaTa He ce 3arpeBa Mnojako of HejsuHOTO AHO. [locTaBeTe ro
NPEeKMHYBaYyoT 3a NoAeCcyBake Ha TOMMMHATa Ha cakaHaTa BPEAHOCT, a (PYHKLMCKMOT
NnpeKkMHyBay cBpTETE ro Ha o3HakaTa Typbo dyHkumMja. XpaHaTa koja NpeTXofHo CTe ja
rnoctaBune BO COOABETHW CaJoOBW CTaBeTe ja BO dypHaTa Koja MPETXOOHO CTe ja
3arpeane gecetnHa MuHyTn. OBaa dyHKUMja € KopucHa 3a nogroToBka Ha xpaHa BO
noeeke cagoBu. AKO MMaTe [jBa cafa Co XpaHa 3a NoaroToBka Bo pypHaTta, KopucTeTe ja
Temneparypara Ha dypHaTa Koja e COOABETHa 3a oapefeH Buf xpaHa. NeyereTo BO
ABa caga 6apa 4ogaTHO BpeMe BO OHOC Ha NeYeH-eTo BO eAeH caf, OAHOCHO XpaHara
BO [BaTa caja He e rotoBa MUCTOBpeMeHo. 3aToa, usBagerte ja rotoBara xpaHa u
NpOoAOITKETE CO NeYere Ha XpaHaTa Bo ApyrvoT cad. [opaan npeHocoT Ha TonnuHaTa
Mery cafloBUTE BO TEKOT Ha MEYEHETO, KBANMTETOT Ha neyereTo ke Guae nomano Bo
cnopenba co neverweTO BO eeH caf. 3a nogobap pesynTtar Ha nevyeweTo BO ABaTa
capa, no notpeba 3aMeHeTe r'M MecTaTa U Ha4YMHOT Ha MoCTaByBake Ha CaJoBUTE.
MocTanknTe Ha KpajoT Ha NeYeHEeTo Ce UCTU Kako U Kaj apyrute dyHkumn. OTkako
rotToBaTa xpaHa cTe ja ognoxune Ha 6e36eHO MecTo, ocTaBeTe ja (hypHaTa OTBOpeHa
Kako ou ce nanaguna.

@ Typ60 BeHTUNaTOP M AOSEH rpeay

Typ60 BEHTUNATOPOT M AOMHMOT rpead ce naeanHa yHKumMja 3a npunpema Ha nuum.
JlonHMOT rpeay OBO3MOXyBa Neverwe Ha TECTOTO 3a nuua, a Typbo BeHTunaTtopoT
paMHOMepHO ja pacrnopeayBa TonnuHaTta. [ogeceTe ro NpekvHyBayoT 3a NocTaByBake
Ha TonnuHaTa Ha cakaHaTa BPEeAHOCT, @ (PYHKUMCKMOT MpeKnHyBay CBPTETE o Ha
O3Hakata 3a oBaa (YHKUMja U nocTaBeTe o BPEMETO 3a MeyeHe CO MPEeTXOAHO
3arpeBar€e Ha hypHaTa BO BpeMeTpaewe of AeceTnHa MuHyTu. OBaa dyHKUMja e
KOpUCHa 3a npunpemMa Ha xpaHa BO egeH cad. Ha kpajoT Ha nedyeweTo, UcKny4yeTe ro
NpeKkMHyBaYoT Ha pypHaTa 1 NPpeKknHyBaYvoT 3a NnoAecyBare Ha TonnuHara. MNoHuwTeTe
ro BPEMEHCKMOT nporpamaTtop, U3BafgeTe ja xpaHaTta og dypHaTa v oafioxeTe ja Ha
6e36enHO MecTo. OTBOPETE ro KanakoT Ha (oypHaTa 1 oCcTaBeTe ja Aa ce onagu. Hemojte
Aa ctonTe Npebnuay Ao dypHaTa M BHMMaBajTe Ha geuara.

Mpenynpenysare: MakcMmarnHa noctaBeHocT Ha TepmocTaTtoT 190°C

Hi w Mpunuckapa

OBaa dyHKLMja ce KOpUCTU 3a rpun 1 ckapa. 3a BpTewe KopucTeTeja onumjaTta
"grill". 3a neyewe ckapa, CTaBeTe ja XpaHaTa Ha pelleTkaTa, a pelueTkata Ha
HajBucokaTa Bogunka. OTkako NNUTKMOT caf Bo dypHaTa ke ro noctaBute Ha TpeTaTa
BMCMHA, MOXETE a 3anodyHeTe co rpun neyene. MNnuTkMoT cag noctaBeH Ha TpeTaTa
BMICMHA CITyM 3a cobvpar-e Ha MacHOTUnTE.




CBpTeTe ro NpekMHyBaYoT 3a NoAecyBake Ha ToNnuHaTa Ha dprypHaTa Ha oBaa o3Haka.
3arpejTe ja dypHaTa 5 MUHYTK, a NoTOa CTaBeTe ja XxpaHaTa. Ha KpajoT Ha nevereTo,
Kako W Kaj ApyrMte HayumHW Mederse, UCKy4eTe ro MpekuHyBayoT Ha dypHaTta u
NpeKknHyBa4yoT 3a nopecyBawe Ha TonnuHata. [MoHWWwTeTe 0 BPEMEHCKUOT
nporpamaTtop, u3BageTe ja xpaHata u opnoxeTe ja Ha 6e3begHo mecTo. Hemojte aa
cTouTe Npebnuay Ao dypHaTta n BHMMaBajTe Ha deuarta.

Mpenynpenysate: MakcmarnHa noctaBeHocT Ha TepmocTatoT 190°C

FopeH rpeay, rpun u ckapa

OBaa hyHKLMja ce KOpUCTHY 3a Npunpema Ha b6p3a ckapa v rpur. 3a neyewe Kopucrtere ja
onuujata "grill". CtaBeTe ja xpaHaTa Ha pelleTkaTta, a pelueTkata Ha HajBMcokaTa
Bogunka. OTKako MIUTKUOT caf BO dypHaTa Ke ro nocraBuTe Ha TpeTaTa BMCUHA,
MOXeTe Aa 3anoyHeTe Co rpun neyewe. MNMTKMOT cap NocTaBeH Ha TpeTata BUCUHA
cnyxu 3a cobupamwe Ha macHoTumTe. CBpeTe ro NpeknHyBa4voT 3a nodecyBawe Ha
TONNUHaTa Ha o3HakaTta 3a oBaa yHkuuja. 3arpejTe ja ypHaTa 5 MMHYTU, a noToa
CTaBeTe ja XxpaHaTa. Ha KpajoT Ha ne4yereTo, Kako 1 Kaj ApYrMTe Ha4YMHU Ha NeYekrse,
UCKMy4YeTe 1o MPEKUHYBAYOT Ha dpypHata U MNPEKMHyBa4yoT 3a ModecyBakwe Ha
TonnuHata. MNoHWWTETE O BPEMEHCKMOT Mporpamarop, M3BafeTe ja xpaHata of
dypHaTa n ognoxeTe ja Ha 6e36egHO MecTo. HemojTe fa ctomTe npebnusy ao cdypHata
W BHMMaBajTe Ha feuaTa.

Mpenynpenysare: MakcMmarnHa noctaBeHocT Ha TepMmocTaTtoT 190°C

i}g{ I'pun, ckapa n BeHTMNaTop

Kaj oBaa dyHKumja 3aegHO paboTar rpunot, ropHUOT rpead U BEHTUMNATOPOT KOj
o6e3benyBa 0obpo nevene. 3a nevene xpaHa kopuctere "ckapa”. 3a rpun, ctaeeTe ja
XpaHaTa Ha pelueTkaTa, a pelleTkaTa Ha HajBuokaTa Boguska. MoxeTe fa noYHeTe co
neyYere Ha »ap 0TKako NAUTKMOT caf Bo chypHaTa Ke ro nocTaBuTe Ha TpeTaTa BUCUHA.
0BOj caf CryXu 3a cobupare Ha MacHOTUUTE.

CapeTe ro npeknHyBayoT 3a NogecyBare Ha TonnuHaTa Haa pypHaTa Ha o3HakaTa 3a
oBaa dyHKLMja. 3arpeBajTe ja ypHaTa 5 MUHYTW, a NOTOA CTaBeTe ja XpaHaTa. Ha KpajoT
Ha never-eTO, KaKo M Kaj ApyrnTe HauvHW Ha neyere, UCKIyYeTe ro NPekMHyBa4oT 3a
dypHaTa 1 NpeknHyBa4oT 3a NoAecyBake Ha TonnuHaTta. [MoHWLWTeTe ro BpeMeHCKMOT
nporpamaTtop, u3BageTe ja xpaHaTta of dypHaTa u oanoxeTe ja Ha 6e3begHo MecTo.
Hemojte oa cromTe npebnuay Ao ypHaTa v BHMMaBajTe Ha AelaTta.

Mpenynpenysare: MakcmarnHa noctaBeHocT Ha TepmocTatoT 190°C




[oneH rpeay

Mpw 0BOj HaUMH Ha Neyerse, ToNNMHaTa Hajaobpo ce ucnywTa og AonHuoT rpead. Oeaa
dyHKUVMja NoBeKe e HameHeTa 3a MoArpeBar-e Ha XpaHa, a NoMarky 3a neyeme.

i [oneH rpeay n BeHTUNaTop

Mpu OBOj HauMH Ha Neyere, TONNMHaTa Hajgo6po ce ucnywTa o4 AOMHMOT rpeay u
MOTOPOT Ha BEHTUNATopPoT. OBOj HAYMH MOXE ia Ce KOPUCTY 38 PaMHOMEPHO 3arpeBar-e
Ha XpaHaTa BO KpaToK BPeMEHCK nepuog.

4.4.4 Tpubop 3a pypHaTa

OcBeH TaBuTe 3a NeYere 1 PeLLETKTE 3a NeYere Ha Xap U paxeH 3a MUIeLLKO Meco
Kou cTe v gobune 3aegHO CO LUNOPETOT, MOXETE Aa KOPUCTUTE W CTaKeHn cagosuy,
Kananu 3a Konayun u nocebHy NNMTKU CagoBK NPUKNagHn 3a pypHU Ko MoXeTe aa rm
KynuTe BO Tprosckata wMpexa. O6paTeTe BHMMaHue Ha WHdoOpmauuuTe Ha
npoun3BeayBavyoT BO BPCKa CO MPOM3BOAOT. AKO KOPUCTMTE Manv cagoBu, NocTaByBajTe
MM Ha cpeAuHaTa Ha pelueTkarta 3a nedere. [py KOpUcTere Ha eMajnupaHn cagosu
3aJ0MKUTENHO NPUAPXKYBajTE Ce KOH CreaHuTe ynaTcTea.

Ako xpaHaTa koja ce npunpema Bo oypHaTa He e NOKpP1eHa UNn ako XxpaHaTa e 3eMeHa
o[ 3aMp3HyBaY, Unu Nak NIMTKUOT Caj Ce KOPUCTM 3a cobmpare COKOBU Of MEYEH-ETO,
Ha nuTKMOT caf ce 3abenexyBaaT NPOMeHW A0 KoM foara nopagn BUCOKUTE
Temneparypv npu npedereto. CagoT Ke ro nonpmMmmn NpBOBUTHUOT U3ITEL OTKaKO ke ce
onagu. Ce paboTu 3a HopmanHa cusmnyka nojasa A0 Koja goara nopagu ucnyluteHarta
TonnuHa. AKO neveTe BO CTAKIEH caf, UCTUOT He ro 0CTaBajTe Be4Hall Ha NagHO MecTo
unu BoO Bofda. MIcTo Taka, BakBUTE CadoOBW He I'M OCTaBajTe Ha NagHO M BaXHOo TIo.
CrtaBeTe v Ha CyBa KyjHCKa Kpna urnuv NoAnoLlka u ocTaBeTe noneka ga ce onagat. Bo
CNPOTUBHO, CTaKNoOTO MOXe fAa nykHe. AKkO ja kopucteTe yHKUmjaTa rpun,
npenopadyBame [a ja KOpUCTUTE pelueTkaTa ucrnopadaHa 3aefqHo CO LUNopeToT (ako
BaLLMOT NPOMU3BOA o COAXM OBOj Npubop). Ha Toj HauynH MacHoTuWjaTa koja npcka 1 kane
Hema da ja n3Barnka BHaTpellHocTa Ha dpypHaTta. Ako cakaTe Aa KopucTuTe ronema
XWYeHa pelleTKa, Ha eqHa of NOHUCKUTE BOAWUIKM CTaBeTe NIMTOK caj 3a cobuparse Ha
MacHoTumTe. 3a NOnecHo 4nCTewe CTaBeTe M ManKky Boga. 3a Mneyere Ha xap
KOpuCTeTe ja YyeTBpTaTa UK neTata BUCUHA, a pelueTkaTa HamMacTeTe ja 3a Aa XxpaHaTa
He ce nenu Ha Hea.




Meyerse Ha paxeH -onuuja

OTkako nuneTo cTe ro nocraBune Ha
paxXeHOT W CcTe M oTnywTune
wpadoBuTe, M3BageTe MM CrnojHUUUTE.
[MoToa, BpaTeTe M Ha paxXeHoT U
3abopete M BO nuneto. 3aTerHeTte rm
wpadgosute. [lpea pa noyHete co
paboTuTe onuwaHu BO NPOJOIKEHME,
dyHKUMjaTa 3a nevewe Ha paxeH Tpeba
pa 6wge wucknydeHna. lnuTkuoT capg
CTaBeTe ro Ha BTopaTta nonuua, a apxadot
3a paxeH nocTaeBeTe ro BO OTBOpUTE Ha
CafloT KaKo LUTO e NpuKaXaHo Ha cnukaTa.
Hekon nponsBoan HamecTo CO Apxay ce
ucnopadyBaaTt CO pelleTka 3a Hocay Ha
paxeH, na cagoT MOXe Aa ce CTaBu Ha
npearta nonuua. Bo Toj cnyyaj noctasete
ja noTnopHata pelleTka Ha TpeTaTa
BMCMHA.

( OT0Bp 32 paxeHoT

Ha 3agHaTa nnoya
Ha dypHaTa

[pwika Ha paxeHoT

Man metaneH
noknonet,

PaxeH

MoTnopeH Hocay 3a paxeH unu
NOTNOpHa peLueTka 3a paxeH

(& J

Mpen noctaByBakbe Ha BPBOT HA PaXKEHOT BO OTBOPOT Ha 3aaHara nrioda Ha ypHara,
cBpTETe ro ManvoT MeTarneH MoKoneL Ha Ha4yvH Aa ro rnegare oTBOpOT. KpaesuTte Ha
pakeHOT MocTaBeTe MM BO OTBOPOT Ha 3afHarta nnoda Ha pypHata 1 Ha NoTnopHUOT
Hocau unu peluetkara. PaxeHoT Tpeba UBpCTO Aa NerHe Bo 0TBOPOT. [ogeka nevere Ha
paxkem, ApLUKaTa Ha paXKeHoT He cMee Aa 6uae MoHTMpaHa, a BpaTa Ha dypHaTa Tpeba

nOa 6buae 3aTBopeHa.

of|

U

5 nusrayot
4 nunsrayot
o 3 nuara4ot
2 nuarayot
1 nusrayot

Xuua Mpexa

MecTo Ha MpexaTa e npaBuUJ1HO BO paMKUTe Ha NPOCTOPOT Ha nevykarta, BHeceTe ro
NoCaKyBaHOTO HMBO OA4 BOANYUTE U cnaj,q MpexaTa Aa 3aBpLun.




5. OEN: YACTEHE N OOPXYBAHE

5.1 YACTEHKE

Mpen Aa 3anovHeTe CO YNCTEHE CUTE NMPEKMHyBadn Tpeba aa Guaart uckny4venu, a
wnopetot onageH. WcknyyeTe ro of HamojyBaheTO CO €neKkTpudHa eHepruja.
MpoBepeTe panu cpedcTBaTta 3a YNCTEHE KOW MMaTe Hamepa Aa r KopucTute ce
NpuKNagHn u npenopadyaHn 3a Taa HamMeHa oA CTpaHa Ha npoussoguTenot. He
KOpWCTeTe HarpudyBadku kpemu, abpasvBHM Npalloum 3a YucTperbe, Aebena xuueHa
BOMHa Wnu TBpAM anatku, bugejkn co HMB MOXeTe Aa ja owTeTWTe NoBpLUMHATA Ha
wnopeToT. Bo cnyyaj Ha nanewe Ha Te4HOCTa M3reaHa Ha NOBPLUMHATA Ha LUMOPETOT,
MOXHO € OLUTeTyBah€ Ha emMajHMpaHnTe NOBPLUMHW. BegHall n3bpullerte ja uctypeHarta
TEYHOCT.

Yucrew-e Ha BHaTpeLwwHOCTa Ha pypHaTa
lped 0a 3anoyHeme co Yucmemse, UCKJIy4yeme 20 winopemom o0 eJl. Mpexa

BHaTpelwHocTa Ha emjanupaHata dypHa Hajoobpo ce 4ncTu Kora doypHaTa e Tonna.
Mocne cekoja ynotpeba Ha cypHaTa, n3bpulieTe ja HejavHaTa NoBpLUMHA CO Meka
TKaeHUHa HaBnaxHeTa BO BoAa CO AeTepreHT. lMoToa ywte eaHaw nsbpuweTte ja co
MOKpa Kpra, a Ha KpajoT co cyBa. O BpeMe Ha Bpeme dypHaTa Tpeba TemenHo fa ce
ncuncTn co nocebHa TEYHOCT 3a uncTewe. He kopucteTe CyBM CpeacTBa Kako Hu
cpeacTBa BO Mpas.

Yucrere Ha CTaKrokepaMUUKUTE NoYun

Mpen 3a 3anoyHeTe CO uUCTEHE, NpUYeKajTe nnoyara MNOTMOMHO Aa ce Oonagw.
Cpeacreara 3a YMCTeHe He CMeaT Aa coapXKaT HUKaKkBu YecTuum kon 6 moxene aa ja
owrterar nnoyara. Kopucrere Te4HM Unu KpemacTu cpeacTea 3a umcTterse. lNospLlunHara
Ha cTakrnokepamuykara nnova Tppeba ga ce 4ictu co nagHa Boga v Aa ce UCyLun co
Meka Kpna, npu LITO Ha nnoyarta He Tpeba ga ocTaHaT ocTaTouu of CPeacTBOTO 3a
yncTerse. AKO Ha nnoyarta nagHe xpaHaTta koja coapu Lwekep, noTpebHo e BegHall aa
ce ucYmcTn, Npeq aa ce onaaum nnodata. CyHrepyTe CO YenuM4HU BriakHa MoxaT Aaa ro
owITeTaT CTaknoTo Ha nnoyara. [NpaluvHaTa o noBpLuMHaTa Ha nnoyara 4Y1cTeTe ja co
BnaxHa kprna. lMpomeHeTata 0o0ja Ha KepamuykaTa MOBPLUMHA He Bfvjae Bp3
CTpyKTypaTa v BEKOT Ha Tpaeke Ha nro4vaTta. [lpomeHaTta Ha 60jaTa Ha nnovaTta Moxe aa
Ovaoe npeamsBukaHa Nopaan HEYMCTEHE Ha OCTaToLMTe XpaHa, epo3uja Ha cagoBuUTe
Kou rm kopuctute mnm ynotpeba Ha Hego3BONneHUM cpenctBa 3a uuctewe. [pen
ynoTtpeba Ha cpefcTBaTa 3a YNCTEHE CeKoralll KOPUCTETE ja CTpyrankata 3a YucTene.
Co Hea MOXeTe [ja ja UCYUCTUTE U HajcMIHATa HEYUCTOTUWja Of NOBpLUMHATA Ha nrovaTa.
MaTtepujanute Kou TELLKO Ce YMcTaT, Kako Ha NMpuMep CToneHa nnacTuka, Macna unm
cnaTka xpaHa, NofiecHo Ke MM uc4mMcTeTe co NomoLll Ha cTpyrankata. Ctpyrankarta 3a
yncTere YyBajTe ja ganeky og godar Ha feua. Npu yncTeweTo BHMMaBajTe aa He ro
OLUTETUTE aAXE3UBHMOT CUITMKOH Ha KpaeBuTe Ha nroyara.

5.200PXXYBAKE
3ameHa Ha cBeTunkKara Bo (pypHaTta

HajHanpep uckny4yeTe ro anapartoT of HanojyBaweTo. PypHaTa Tpeba ga 6uge nagHa.
OTcTpaHeTe ro MOKMoneuoT Ha npegHaTa cTpaHa Ha cBeTunkata UM u3BajgeTe ja
cBeTunkara. Ha MmectoTo Ha cTapaTa nocTaBeTe HOBa cBeTurnka otnopHa Ha 300°C (230
V, 25 Watt, Type E14). Bpatete ro 3awTtuTHMOT cTakneH noknoney. Mocne osaa
nocrarka, Ballata pypHa e cnpemHa 3a paboTa.




6. AEN: CEPBUC U NMPEBO3

6.1 NOTPEBHN NMPOBEPKUMPEL OA CE OBPATUTE BO OBJIACTEH CEPBUC

Ako ¢pypHama He pabomu;

Moxebu anapaTtotr € WUCKny4YeH on HaI'IijBaH:eTO mnn gowno A0 npecrtaHOK Ha
eneKkTpun4yHaTa eHepera. Ha mogenunte co BpeMeHCKn nporpamaTtop npuymMHa Moxe aa
Ovae HenocTaBeHo Bpeme.

Ako ¢gpbypHama He epee;

MpuunmHa moxe ga Guge HermocTaBeHa TemrepaTypa Ha KOMYeTo 3a KOHTpona Ha
TonnuHara.

BHampewHama ceemurika He ceemu;
MpekoHTponmpajTe ro HanojyBaH-ETO.

MpoBepeTe ja cnpaBHOCTa Ha CBETUIKaTa. AKO € HEUCNpPaBHa, 3aMEHETE ja Kako LUTO €
OnnLaHo BO yNaTCcTBOTO.

lMeyerse (ako AosIHUOM - 20pHUOM 2peay He revye PaMHOMEPHO);

lMpoBepeTe ja nonoxbata Ha nonuuuTe, BPEMETO 3a MNeyYewe W BPeaHOCTMTE Ha
Temneparyparta crnopes ynatcreara.

AKO OCBEH HaBefeHNTe umaTe 1 apyru I'Ip06J'IeMVI CO BaLLMOT Npoun3Boa, Be monume ga
ce 06paTv|Te BO OBJ1aCTeH cepBUC.

6.2 UHOOPMALIMN 3ATIPEBO3OT

Hokonky e nompebeH npeegos;

CouyBajTe ja opurmHanHaTta ambanaxa u cekorall TpaHCnopTMpajTe ro NPoM3BoO40T BO
HeroBaTa opurmHanHa kyTuja. MpuapKyBajTe ce KOH 3HauuTe 1 ynatcTeaTta 3a NpeBo3 Ha
KyTujata.

3anenerte rv ropHUTE AEN0BU Ha LUNOPETOT, KanawuTe 1 NoYnTe Ha NnaMeHnLMTe, Kako
W pelueTknTe 3a CafoBM Ha MnoBpluMHaTa 3a roteewse. [Nomery ropHMoT kanak u
noBpLIMHaTa 3a roTBewe CTaBeTe XxapTuja, MOKpWjTe ro KamakoT M 3anenerte ro co
CTPaHUTE Ha LUMOPETOT.

3anenete KapTOH MUNWU XapTuja Ha NPeOHVOT CTakMeH Kanak BO BHATPELUHOCTa Ha
dypHaTa kako He O JoWwno OO owTeTyBawe Npeau3BMKaHO Of NMOMecCTyBake Ha
peLueTKUTE 1 NINTKNTE CafoBM BO TEKOT Ha NPEBO3OT.

3anenete ry v kanauute Ha CTpaHN4YHUTE OenoBu Ha cbypHaTa.

AKo Hemame opu2uHasiHa Kymuja:

MpesemeTe rv NOTPEGHUTE MEePKM 3a 3aLUTUTa Ha HaABOPELLHMTE NOBPLUMHU (CTaKNeHN
1 060€HM MOBPLUMHM) Ha LUMOPETOT 0 MOXHU yaapu.




7. OEN: EHEPTETCKA E®UKACHOCT U TEXHUYKN KAPAKTEPUCTUKU

YBO3HuK 3a MK:

JIEOB KOM a.0.0.e.n., Baca KowynyeBa 66, 1400 Benec

Mopaen enekTpu4eH LWNoper:

SSC-6004-08 VC

EHepruja

EnektpuyeH
wnopert

MpousBoauten

Tun / mogen

Quadro

'SSC-6004-08 VC

Quadro

Model : SSC-6004-08 VC

SN: 006

Type : YE66C1001E1502 A 230V~/ 400V 3N~ 9200W
My © <
10518000462880001

Momanky edmkaceH

J

Moseke edhukacen

\ B

Mapka

Quadro

Mopen

S$SC-6004-08 VC

Knaca Ha eHepreTcka
edukacHocT

MoTpoluyBayka Ha eHepruja npu
ctaHpapgaHo ontepetys. E (kWh)

A (BucokoedmkaceH)
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F
G (HuckoedmkaceH)
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mmmmm
AANAAA
omBVO
[e¥eloloYs]

MoTpolwyBayka Ha eHepruja
(kWh)

Knacuuen: 0.95
Boaayx nog nputucok: -

MoTpowyBayka Ha eHepruja (kW)

DyHKUMja Ha rpeetbe:

KopuceH BonymeH (nutpwm) 61
Mana
Fonemuna CpeaHa <—
lonema

Knacuuen 0.95
MpuHyaHa uMpKynauuja Ha Bo3ayx -
(3acHoeaHa Ha cmaHdapdeH mosap)

Kopucen BonymeH (nuTpm) 61

Tpaeke Ha roTeerbeTo (dk)

KnacuyeH: 4s
Bosayx nog npUTUCOK: -

FonemuHa:

Mana
Cpeara
Fonema

MoTpolwyBayka Ha eHepruja
KOra rpeexeTo He e BKJTy4eHO

MoeplumnHa 3a roTeewse (cm’)
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Dear Customer,

We take offering quality products more than your expectation as
a goal, offers you the products produced in modern facilities
carefully and particularly tested for quality.

This manual is prepared in order to help you to use your
appliance that is manufactured by the most recent technology,
with confidence and maximum efficiency.

Before using your appliance, carefully read this guide that
includes the basic information for right and safe installation,
maintenance and use and contact to the nearest Authorized
Service for mounting of your product.




CONTENTS :

PRESENTATION AND SIZES OF PRODUCT
WARNINGS
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USE OF YOUR OVEN

CLEANING AND MAINTENANCE

SERVICE AND TRANSPORT
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PART 1 : PRESENTATION AND SIZES OF PRODUCT

Part of List :

1- Cooktop Cover
2- Cooktop

3- Control Panel

4- Oven Door Handle
5- Drawer Cover

6- Supply Leg

7- Oven Door

8- Oven Tray

9- Wire Grid

10- Front Resistance
11- Fan Store

MODEL SIZE(cm)
12- Oven Lamp
13- Hotplate SSC-6004 [60*60*85 / 60*60*90
14- Highlite element

[ SSC-5004

50*60*85 / 50*60*90
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PART 2 : WARNINGS

TAKE ALL IMPORTANT SECURITY MEASURES AND READ THE MANUAL
COMPLETELY BEFORE USING THE APPLIANCE

=l This appliance has been designed for non-professionel, domestic use only.

=1 Surely control whether there is any damage after you unpacked the appliance.
If there is any defect; do not use the appliance and immediately contact to the
authorized maintenance service. As the materials used for package ( nylon, stapler,
strafoam. etc. ) may cause harmful effects to children, they should be collected and
removed immediately.

=1 The appliance must be set up by an authorized technician and put into use. The
producer is not responsible for any damage that might be caused by defective
placement.

-l Before connecting your appliance to the electric , carefully control
whether it is appropriate for the features determined on the package and/or data
plate on the appliance.

=l Compare the features of the electricity organization with the technical information
on the presentation label before plugging the appliance in.

=1 If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

= Before changing the oven’s lamp, disconnect the appliance from supply.

=l Turn the appliance off before the operations such as cleaning or maintenance.
You can do it after plugging it off or turning the main switches off

=l Some parts of appliance may hold its heat for a long time, it is required to wait for
it to cool before touching onto the points that are exposed to the heat directly.

=l This appliance is not intended for use by persons(including children) with reduced
physical, sensory and mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

=l Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
=l Do not keep flammable materials close while the appliance is operating.

=l Pay attention to the cables of the other electrical devices operating near the
appliance, so as not to touch to hot points.

=lPay attention the switches to be off position "0”, when the appliance does not
operate.

=) The glass lid that some models have may crack when they are exposed to
extreme heat. Do not close the glass lid without being sure that the cooker is off
and cooled completely.




=l This manual is prepared for more than one model in common. Your appliance may
not have some of the features that is explained in manual. Pay attention to the
expressions that have figures, while you are reading the operating manual.

=l [n case of the visible cracks on the ceramic surface of the oven, switch off the
oven.

=l During the use the appliance gets hot. Take special care to prevent touching of
heating elements inside oven cavity.

=1 During grilling mode the oven door should be closed.

=l Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they can scratch the surface, which may result in shattering of the
glass.

=1 Before opening the lid covering the hotplates, take care that no liquids are on the
top of the lid. The lid is to closed not earlier than hobs have been cooled down.

=l Take care that the lid is in correct position under operation.

=l In case that highlight-halogen heaters are installed as hob elements do not stare
into the light.

= In case that the oven will be placed on a socket steps must be resorted to prevent
falling down of the oven from the socket.

=) A steam cleaner shall not be used.

=l CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal
cut out, this appliance must not be supplied through an external switching device,

such as a timer, or connected to a circuit that is regularly switched on and off by the
utility.

FOR EFFICIENCY AND SECURITY OF APPLIANCE, WE RECOMMEND YOU ALWAYS TO
USE THE ORIGINAL SPARE PARTS AND TO CALL ONLY OUR AUTHORIZED SERVICES
WHEN IN CASE OF A NEED.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric
shock.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young children should be kept away.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.




PART3 : INSTALLATION AND PREPARATION FOR USE

This modern, functional and practical oven, that was manufactured with the most
quality parts and materials, will meet your needs in every respect. You must surely
read this manual in order not to have any problem in future and to be able to have
successfull results. The following information are the required rules for right
installation and service processes. It must be read especially by the technician who
will install the appliance.

Contact to Authorized Service for mounting of your oven.

3.1 INSTALLATION OF OVEN

=l There are some factors that must be paid attention to while installing your oven.
Surely pay attention to our below suggestions in order to be able to prevent any
problems and/or dangerous situations that may occur later.

=l It can be placed close to other furniture on condition that in the area where the oven
is set up, the furniture’s height must not exceed the height of the cooker panel.

=l Pay attention not to place it near the refrigerator, there must be no flammable or
in flammable materials such as curtain, waterproof cloth etc. that will begin to burn
quickly, while selecting place for oven.

=l It is required there must be at least 2 cm blank space between the back cover of
oven and wall for air circulation.

=l The furniture close to oven must be manufactured resistant to heat more than
50 C° of the room temperature.

=l If the kitchen furniture are higher than the pan which the oven’s cookers are on,
it must be at least 11 cm away from the oven'’s side.

=1 The minimum heights from the oven’s pan and wall cupboards and paddle boxes
with fan over the oven, are shown as below. Thus, the paddle box must be at
minimum 650 mm height from the cooker pan.

If there is no paddle box, this height must not be less than 700 mm.

A This appliance must only be installed directly on the floor and not on a base.




3.3 ELECTRIC CONNECTION AND SECURITY

During the electric connection, surely follow the instructions below.

=l The earthing cable must be connected to the terminal. You have to ensure the
cable with insulation to be connected to the power source during the connection of
cable. If there is not any appropriate earthed electric outlet in accordance with
regulations in the place where the appliance will be installed, immediately contact to
our authorized service.

=) The earthed electric outlet must be close to the appliance. Surely do not use the
extension cord.

=l The supply cable must not touch to the hot surface of the product.

=) In case the supply cable is damaged, surely contact to Qualified Service. The
cable must be changed by the authorized service.

=1 The wrong electric connection may damage your appliance. Such damage is not
in guarantee extent.

=1 The appliance is adjusted as appropriate for 220-240 Volts and 380-415V 3N Volts
of electricity. If the network electricity is different than this informed value, immediately
contact to our authorized service.

=l The electric cable must not touch to the hot parts of appliance. The electric cable
must not touch the back part of the appliance. Otherwise the electric cable of
appliance may be damaged. And this situation may cause short circuit.

=l The producer firm declares that it has no responsibility against any kind of damages
and losses that emanate from the following security norms.

=l Provide a means of disconnection from the supply having an air gap contact
separation of at least 3mm in all active (phase) conductors. Such means of disconnection
shall be incorporated in the fixed wiring according to the wiring rules.

=l The appliance is provided for fixed connection to the power supply. The connection
of the appliance to an electrical source must be done by authorized technician.

=l For fixed connection, use the HO5VV, HO5V2V2 or HO5RR type supply cord.

=1 For fixed connection, use 3x2,5mm2 or 3x4mm2 sized cable according to appliances
power and terminal box label.

=l Some appliances can be equipped with special plug (Perilex or Norplug). If it is
necessary, change it with the same specified spare part.

=l Use 16A/400V 5 pin for perilex plug and 25A/250V for Norplug.

=l These plugs can be used only in some countries.




Product Power Voltage Supply Cable
5000-10600W 380/400/415V 5x1,5mm2
5000-8600W 220V 3x2,5mm2
>=8600W 220V 3x4mm2
5000-9000W 230V 3x2,5mm?2
>=9000W 230V 3x4mm2
5000-9500W 240V 3x2,5mm?2
>=9500W 240V 3x4mm2




3.4 GENERAL WARNINGS AND MEASURES

=l Your appliance is produced in accordance with the related security instructions
connected with electrical appliance. The maintenance and repair works must be
made just by the authorized service technician who is trained by the producer firm.
The installation and repair works whitout following rules may endanger you.

=l Its outside surfaces heat while your appliance operates. The interior surfaces of
oven, components that ensures the heat and steam that goes out are quite hot. Even
if the appliance is turned off, these parts hold its heat for a specific time. Do not touch
onto the hot surfaces. Keep children away.

=l Do not leave the cooker while cooking with solid or liquid oils. There may be flaming
up on condition of extreme heating. Never pour water to the flames occuring from oil.
Cover the saucepan or frypan with its cover in order to choke the flame that was
occured in this case and turn the cooker off.

=l The oven and heat adjustment switches must be adjusted and oven’s clock must
be programmed for cooking in your oven. Otherwise the oven does not operate.

=1 Do not leave anything on it when the door or drawer of oven is open. You may
unbalance your appliance or break the cover.

=l Do not put heavy things or flammable, burnable goods (nylon, plastic bag, paper,
cloth etc.) into the lower drawer.

=Plug it off when you do not use the appliance.

=l Protect your appliance against atmospheric effects. Do not leave it to effects
such as sun, rain, snow, powder etc.
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4.1 GENERAL APPEARENCE AND TECHNICAL FEATURES OF YOUR OVEN

YE 56 YE 66

LOWER HEATER | 1000 WATT LOWER HEATER 1100 WATT
UPPER HEATER 1000 WATT UPPER HEATER 1200 WATT
GRILL 1600 WATT GRILL 2000 WATT
TURBO HEATER 2000 WATT TURBO HEATER 2000 WATT

4.2 PRESENTATION AND FEATURES OF THE CONTROL PANELS

YE 56/66
Oven Function Oven Thermostat . ]
Switch Sthch Mgcanic Timer nght‘ Front Heater Right Back Heater

Left Back Heater Left Front Heater

4.3 USE OF HOTPLATES AND VITROCERAN COOKERS

The electrical cooker is commanded by 7 graded switches. “0” of the grades is off location.
The use fields in response to other 6 grades are below.

e N\ [ A

1 1 T Keeping hot location
0 0 2-3.....Heating locations at low heat
4-5-6..Cooking - roasting and boiling
locations

Hotplates Vitroceramic Cooker




The upper part of hotplates is covered by a protective material resistant to heat. Turn
the switch of the electrical cooker to “3” and then operate the cooker for 5 minutes
in order to burn and so to toughen the protective layer at first use.
During use of electrical cookers, it is required to pay attention to the used saucepans
to have smooth bases. If appropriate sized and smooth based saucepans are used,
you can get the most efficiency from your cooker. It is not suggested to use the little
size saucepans on the big size cooker, because this will cause heat loss and so energy
will be wasted.

= XK BX

RIGHT WRONG WRONG WRON

circular saucepan base smaII saucepan dlameter saucepan’s base had not settled

Surely control that your cooker is off, the control switch is at “0” location after cooking.
Also never touch it as the cooker will be hot for a speific time after it was turned off.
Do not let children to come close to it.

Clean the electrical cooker with a wet cloth after using the electrical cooker. If there
is excessively getting dirty situation, you can clean it with water with detergent rather
well.

Heat for a few minutes for the upper part to dry after cleaning. If you will not use its
upper part for a while, ensure to occur a thin oil layer as oiling with machine oil.

Dual or Oval Vitroceramic Cooker

0 Dual or vitroceramic cookers can heat in two different position. For

g operating the big diameter of dual cooker turn the switch to
“ ©“. Both big and small diameter of the cooker will operate.
For operating the oval part of the oval cooker, turn the switch

“_

to “©). Both oval and round parts will operate.




4.4 USE OF OVEN PART

4.4.1 Use of Electronical Programming Clock

Adjustment of Day Hour

“A” symbol will start to flash after it is connected to the electrical resource.
Press (+) and (-) keys at the same time. It is also possible to adjust (to increase or
to reduce ) the time by pressing to these keys.

- mobe  +
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Alarm / Time Setup

This function can be used as time set up and alarm when wished. “Mode” key must
be pressed until ‘D led indicator lamp will start to light. The wished period interval is
adjusted via “+” and “-” keys. The wished time remains on screen after it was adjusted
and L« sign that flashed in the past remains fixed. It is possiple to make time set up
between 0-23.59 hours. At the end of cooking period an alarm is heard and
“Q “ symbol flashes. You can press any key to stop the alarm.

Programming as Determining the Cooking Period

This function is used to adjust to cook at wished period interval.

To adjust the cooking period, “Mode “ key is pressed until “Dur” indicator lamp
will start to flash. The wished cooking period is adjusted by using “+” and “-” keys.
Once the time is adjusted, it is registered automatically in 5 seconds following the
adjustment and “A” and 85 “symbols start to light continuously. The screen returns
to the current time. An alarm (sound) is heard when the cooking period ended and
“A” and “'$%1 “ symbols start to flash. Press onto any switch stops the signal and the
lamp to flash.

It is possible to adjust cooking period between 0-10 hours.




Programming as determining the Finish Time

This function is used to adjust finishtime of the cooking period. To adjust the finish
time of cooking “Mode” key is pressed until “End” indicator lamp will start to flash.

The wished finish time is adjusted by using “+” and “-” keys. When the finish time
is reached an alarm is heard and you can press any kay to stop the alarm.

Programming as determining the Cooking Period and Finish Time

]:I'his function is used to adjust the cooking period by using of automatically cooking
unction.

Both cooking period and ending time have to be adjusted to adjust the ending of
cooking period. The cooking period is adjusted as determined above.
“ Mode” key was pressed until “End” indicator lamp will flash in order to adjust the
ending time. “+” and “-” keys must be used at the end of wished cooking period.
Once the time is adjusted , it is registered automatically in 5 seconds following the
adjustment and “A” and 1% “symbols starts to light continuously. The screen returns to the
current time. An alarm sound is heard at the end of the time and “A” symbol starts to
flash. Pressing any switch stops the signal and lamp to flash.

e oy
En’ d
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DIGITAL TIMER SOUND ADJUSTMENT
While the timer shows the time of day; if the button on the left (“-“minus button) is kept pressed for 1-2 sec.,

timer will give an audible signal beep. After that each time the *~* button is pressed, timer will give three different
types of signal beep. Do not press any further buttons and timer will save the last selected signal type.

4.4.2 Use of Mechanical Timer

Manual Operation Operation with time set

When you set the timer| 1y the timer knob in
., knob to "M” position as|  ¢|qckwise direction in
»Seen in the illustration| 4.4er to set time between
., on left side, the oven| (_100 minutes as seen ™
" can be operated in figure on right side. «-
= continuously. The oven| \vhen the adjusted time
can never be operated,| gnds oven is turned off
when the timer knob is| 54 'a single warning

in “0” position. sound is heard.

0
L




4.4.3 Use of Oven Function Switches

This switch allows you to select the oven functions. The functions and their grades
are shown at the following table. Also, the detailed instructions and their uses will
also be explained in details in the next pages.

A X (X4 | | @) [ |[>+][

|®

Your oven’s lamp starts to operating.

Your oven’s lamp, red warning lamp and fan start to operating.
It performs the function of defrosting your frozen food.

Your oven’s thermostat and warning lamps and lower and upper heaters
start operating.

Your oven’s thermostat and warning lamps and turbo heater, fan are put into
use.

Your oven’s thermostat and warning lamps and fan, upper and lower
heaters start operating.

Your oven'’s thermostat and warning lamps and grill heater and chicken turning
function start operating.

Your oven'’s thermostat and warning lamps and upper heater, grill heater and
chicken turning functions start operating.

Your oven'’s thermostat and warning lamps and upper heater, grill heater and
chicken turning and fan functions start operating.

Your oven’s thermostat and lamps, lower heater operate

Your oven’s thermostat and warning lamps, turbo heater, lower heater and
fan start operating.

Your oven’sthermostat and warning lamps,lower heater and start operating.




®

é Ice Melter Function ( Defrost )

You can start the defrosting process by placing the frozen food into your oven and
turning the switch onto the determined sign. This is a program that does not cook the
food, just helps to defrost them in a very short time. Place the food that will be
defrosted on the third shelf support from the bottom, on a wire shelf. Place a tray into
the bottom of the oven in order to collect the water that occurs because of defrosting.

Lower - Upper Heater Function ( Static Cooking )

At this cooking that is defined as the traditional method, the heat that is spreaded
from the lower and upper heating elements into your oven equally, ensures the food’s
buttom and top to be cooked equally.

It is recommended to make pre heating for 10 minutes. Leave the food that was put into
the available cooking dish to be cooked in recommended period case. The Lower-Upper
Heater location is the function that is preferred to cook cake, sponge cake, flan,
spaghetti in oven, lasagna, pizza.

At the end of cooking process, turn the oven’s switch and heat set up switch off and
cancel the time program. Take the cooked food from the oven, put onto a safe place
and open the oven’s door and ensure the oven is cool completely. As the oven will be
hot at that moment, stay away from the oven and keep your children
away from the oven.

2 Fan and Lower - Upper Heater Function ( Static Cooking with Fan)

The location where the air comes from lower and upper heating elements is distributed
into the oven via the fan motor and fanner.

The heat adjsutment switch is adjusted to the degree that is recommended at the
cooking table. Turn the oven’s switch as it will show the symbol of this function and the
oven’s time is adjusted to the recommended time for cooking, the oven is pre heated
for 10 minutes. The food that had been put into the available cooking dish is placed
into the oven and then cooked. In general, this location is a location where a very
nice results are taken for cooking of pastries. Every part of the food will be cooked
equally at this location. It is appropriate for cooking of single tray.

At the end of cooking, turn off the oven’s switch and heat adjustment switch. Cancel
the oven’s time program and take the cooked food from oven and leave it on a safe
place. Open your oven’s lid and leave it to cool. Do not come close to it until it cools
and keep children away.




@ Turbo Fan Function

Turbo fan function spreads the oven’s heat equally. The food on all shelves will be
cooked equally during the use of this function.

Top of the oven will not be hotter than the bottom of it. Adjust the heat adjustment
switch of your oven to the wished degree, also turn the function switch as it will show
Turbo function symbol. Place your food that had been put into the available cooking
dishes into the oven after pre heating of 10 minutes. This function is appropriate for
cooking more than one dish.

If you have two trays of food that you will cook in your oven; you must use that heat
for your oven, heat of which of the heats that are appropriate for your food while
adjusting the cooking heat. Cooking two trays of food requires additional cooking
period according to the single tray cooking. In general, food in two trays are not cooked
at the same time. So, take the tray that you observed that is cooked, from the oven,
go on cooking for the other tray of food. As there will be heat transfer between two
trays during the cooking of two trays of food, the cooking quality will be lower than
the single tray. While cooking double trays, you can get a better cooking result by
changing theplaces and ways of trays if needed. The processes that will be applied
at the end of cooking, are same for all the functions.Open your oven’s cover and leave
it to cool after you put your trays in oven onto a safe place.

@ Turbo Fan and Lower heater Function

Turbo fan and lower heater function is an ideal function to cook pizza. The lower
heater ensures the pizza paste to be cooked while Turbo fan spreads the heat of
oven equally. Adjust the heat adjustment switch of your oven to the wished degree,
also turn the function switch as it will show this function’s sign and adjust the oven’s
time to the offered time for cooking and pre heat the oven for 10 minutes. This function
is appropriate for cooking of one dish.

At the end of cooking process, turn off the oven’s switch and heat set up switch.
Cancel the oven’s time program and take the cooked food from oven and leave onto
a safe place. Open your oven’s door and leave it to cool. Do not come close to the
oven until it cools and keep children away.

Warning: Max. set of thermostat 190°C

‘;ZZ Grill and chicken Turning Function

This function is used to grill and to turn chicken, cooked food on a skewer.
To make turning, use the “turning skewer”. To grill, place the food onto the grill, also
the grill onto the shelf at toppest level. You can start to grill after placing the oven tray
onto the 3rd Shelf. The tray that is placed onto the 3rd Shelf will ensure the collection
of oils that drop from food.




Turn your oven’s heat set up switch as it will show the sign of this function. Place
your food into the oven after pre heating of 5 minutes.
At the end of cooking, as in all other cooking processes; turn off the oven’s switch
and heat set up switch. Cancel the oven’s time program and take the cooked food from
oven and leave onto a safe place. Do not come close to the oven until it will cool and
keep children away.

Warning: Max. set of thermostat 190°C

ﬁ Upper heater, Grill and Roast Chicken Function

This function is used to grill rapidly and to roast chicken, cooked food on a skewer.
To make roasting, use the “roasting skewer”. To grill, place the food onto the grill, also
the grill onto the shelf at toppest level. You can start to grill after placing the oven tray
onto the 3rd Shelf. The tray that is placed onto the 3rd Shelf will ensure collection of
oils that drop from food.
Turn your oven’s heat set up switch as it will show the sign of this function. Place your
food into the oven after pre heating of 5 minutes.
At the end of cooking process, as in all other cooking processes; turn off the oven’s
switch and heat set up switch. Cancel the oven’s time program and take the cooked
food from oven and leave onto a safe place. Do not come close to the oven until it
cools and keep children away.

Warning: Max. set of thermostat 190°C

3%€|  Grill, Chicken Roasting and Fan Function

In this function, grill and upper heater and the fan that ensures to roast
perfectly, operate together and cook. It is also used to grill, to roast chicken and
cooked food on a skewer.

To make roasting; use the “roasting skewer”. To grill, place the food onto the grill, also
the grill onto the shelf at the toppest level. You can start to grill after placing the oven
tray onto the 3rd Shelf. The tray that is placed onto the 3rd Shelf will ensure collection
of oils that drop from food.

Turn your oven’s heat set up switch as it will show the sign of this function. Place your
food into the oven after pre heating of 5 minutes.

At the end of cooking process, as in all other cooking processes; turn off the oven’s
switch and heat set up switch. Cancel the oven’s time program and take the cooked
food from oven and leave onto a safe place. Do not come close to the oven until it
cools and keep children away.

Warning: Max. set of thermostat 190°C




— | Lower Heater Function
At this cooking the best is spreaded from the lower heating element. Lower
heating function is appropriate for heating the food instead of cooking.

& Lower Heater and Fan Function
—1 At this cooking, the heat is spreaded from the lower heating element and fan
motor. This function can be used to heat the food equally in a short time.

Energy Saving

- During use of electrical cookers , it is required to use saucepans having flat bases.
- Choose a cookware of proper size .

- Using a lid will reduce cooking times.

- Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

- When liquid starts boling ,reduce the temperature setting.

- Oven door should not be opened often during cooking period.

4.4.4 Accessories Used in Oven

You can use glass dishes, cake molds, special oven trays that are appropriate for use
in oven, that you are able to assure in market, apart from the oven trays and grill wire
chicken roasting skewer that are given together with your oven. Pay attention to the
information related to the subject that were given by the manufacturer firm.
In case small size dishes are used, place the dish onto the grill wire, as it will
completely be on the middle part of the wire. The following information must also be
followed for the enameled dishes.

If the food that will be cooked does not cover the oven tray completely, if the food is
taken from the deep freezer or the tray is being used for collection of food’s juices that
flow during grilling, the form changes can be observed in tray because of the high
heat that occur during cooking or roasting.

The tray will return to its old form only when the tray cooled after cooking. This is a
normal physical event that occurs during heat transfer.

Do not leave this tray or dish in cold environment right away after cooking in glass tray
or dish. Do not put onto the cold and wet grounds. Place on a dry kitchen cloth or dish
cross, ensure it to cools slowly. Otherwise the glass tray or dish may be broken.
If you will grill in your oven; we recommend you to use the grill that was given in tray
together with product. ( If your product includes this material ) So, the oils that spatter
and flow, will not dirty the inside of oven. If you will use the big wire grill; put a tray onto
one of the lower shelves for oils not to be collected. Also put some water into it for
cleaning easiness.

Use 4th and 5th shelves while grilling and oil the grill for the ingredients that you will
grill not to stick to the grill.




\

skewer handle skewer insertion

skewer

tray on first rack tray on second rack

skewer
skewer grid on third rack skewer bracket

Use of rotisserie accessories
Pass the skewer through the chicken and lock the clamps, insert the tip of the
skewer into the hole found at the rear panel of cavity and make sure that it
completely leans on the frame and fits in motor shaft.To do this, first you
have to turn the lid to the side, which is found infront of the skewer insertion
hole, as shown in the figures. After that, fit the skewer onto the skewer grid
(placed on the third rack) or skewer bracket (placed on the holes of tray).
Remove the handle from screwer, if it is installed and close the oven door.
The handle must be attached only for removing the food after grilling.

Make sure that the oven is not operating while performing these operations.

? g Pan anti-tilting wire

S 3
To locate grid correctly in the cavity,
put itéo any rack and push the grid up to the end.
The pan anti-tilting wire must be placed inside of the cavitiy.
L]
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PART 5 : CLEANING AND MAINTENANCE OF YOUR OVEN

5.1 CLEANING

Be sure that all control switches are off and your appliance cooled before cleaning
your oven. Plug off the appliance.

Control whether they are appropriate and recommended by the manufacturer before
using the cleaning materials on your oven. As they may damage the surfaces, do not
use caustic creams, abrasive cleaning powders, thick wire wool or hard tools. In case
the liquids that overflows around your oven burn, the enameled place may be
damaged. Immediately clean the overflew liquids.

Cleaning of Inside of Your Oven

Surely plug off the oven before starting cleaning.

The inside of enameled oven is cleaned in the best way when the oven is warm.
Wipe the oven with a soft cloth that had been hemmed in soapy water after each use.
Later wipe it with a wet cloth once more and then dry it. It may be required to use a
liquid cleaning material from time to time and make a complete cleaning. Do not clean
with dry and powder cleansers.

Cleaning of Your Oven’s Cover

In order to be able to clean the cover of your oven from inside and outside, use a glass
cleaner. Then rinse, dry it with a dry cloth. The cover can be pulled out for cleaning as shown
in the following figure.

* Open the cover completely.
* Pass the metal pin through the holes as shown on picture
* Do this process for both hinges.

* Lift up the cover slightly, pull towards the outside smoothly. The cover will completely
come out.

* Again place it into hinge holes while pinning the cover to its place.

Do not clean the oven’s cover while the glass panels are hot. In case this measurement
is not taken, the glass panel may brake down. Contact to Authorized Service when

any problem occured.




Cleaning Vitroceramic Cooker

Before starting cleaning wait for Vitroceramic cooker completely cool down. Be sure that
cleaning material does not contain any particles which may cause to scratch glass.Use cream
or liquid detergent. Vitroceramic surface must be cleaned with cold water and dried with soft
cloth in a way that no cleaning material may be left. Use pallet provided with your product for
cleaning food or residues. Sweet type food must be cleaned right after they are spilled before
glass cools down. Steel cleaning material may damage Vitroceramic glass. Dust on the surface
must be cleaned with wet cloth. Color change on ceramic surfaces does not effect functional
structure and durability of Vitroceramic.

Color change is caused by not cleaning the residues, erosion due to casseroles and using
not appropriate cleaning materials and is not due to material change. Cleaning pallet must
always be used before applying chemicals. With this pallet you can clean even the smallest
dirt on the surface. Materials that are hard to clean like liquified plastic, oil and sweety materials
can be cleaned with pallet easily. Your pallet is dangerous because it is equipped with razor
therefore it must be kept away from chidren. Be careful not to scratch silicon adhesive placed
on the edges of the glass while using pallet.

5.2 MAINTENENCE

Change of Oven Lamp

The change of oven lamp must be done by authorized technician. The rating the ampoule
should be 230V, 25Watt, Type E14,T300 before changing the lamp,the oven should be plugged
off and it should be cool.




PART 6 : SERVICE AND TRANSPORT

6,1 Requirements Before Contacting to Service

If the oven does not operate;
The oven may be plugged off, there has been a blow-out. On models fitted with a
timer, time may not be regulated.

If the oven does not heat;
The heat may be not adjusted with oven’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not light;

The electricity must be controlled.

It must be controlled whether the lamps are defective. If they are defective, you can
change them as following the guide.

Cooking ( if lower-upper part does not cook equally ) ;
Control the shelf locations, cooking period and heat values according to the manual.

Except these, if you still have any problem with your product, please call to the
“Authorized Service”.

6,2 Information Related to Transport

If you need any transport;

Keep the original case of product and carry it with its original case when needed to
be carried. Follow the transport signs on case.

Tape the cooker on upper parts, hats and heads and saucepan carriers to the
cooking panels.

Place a paper between the upper cover and cooking panel, cover the upper cover,
then tape it to the side surfaces of oven.

Tape cardboard or paper onto the front cover on interior glass of oven as it will be
suitable to the trays, for the wire grill and trays in your oven not to damage to the
oven’s cover during transport.

Also tape the oven’s covers to the side walls.

If it does not have the original case;

Take measure for the external surfaces (glass and painted surfaces) of oven against
possible blows.
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